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  مصوبه 

  880شماره  2011اكتبر  9مورخ 

  »درخصوص ايمني محصولات غذائي«دستورالعمل فني اتحاد گمركي تصويبدرباره 

  )25/06/2013ويرايش ( 129شماره  11/06/2013مورخ هيئت مديره كميسيون اقتصادي اوراسيا  مصوبهدر ويرايش ( 

مقررات فني در واحد  قاعدهاصول و توافقنامه درباره  13ماده بموجب ) كميسيون –منبعد (كميسيون اتحاد گمركي 

  : تصميم گرفت 2010نوامبر  18فدراسيون روسيه تاريخ جمهوري بلاروس، جمهوري قزاقستان و 

) 2011/021ت س  ت پ (نمايد  بتصوي» درباره ايمني مواد غذائي«را  دستورالعمل فني اتحاد گمركي - 1

 ). مي گرددضميمه (

 :تائيد نمايد - 2

دستورالعمل فني اتحاد استاندارهائي كه در نتيجه كاربرد آنها بصورت داوطلبانه رعايت شرايط  فهرست -1.2

  ؛.)مي گردد ضميمه( ) 2011/021ت پ  ت س (تامين مي گردد » درباره ايمني مواد غذائي«گمركي

و اندازه گيري، منجمله قواعد نمونه گيري ) آزمايش(قواعد و روشهاي تحقيق اراي استانداردهائي كه د فهرست -2.2

ت پ  ت س (»  درباره ايمني مواد غذائي«اتحاد گمركي  دستورالعمللازم براي كاربرد و اجراء شرايط فني 

  ).مي گردد ضميمه(مطابقت مواد غذائي ) تائيد(و ارزيابي )  2011/021

..................  

 : برقرار كند - 3

به موقع  2013جولاي از اول ) مقررات فني –منبعد "(درباره ايمني مواد غذائي"دستورالعمل فني اتحاد گمركي.1.3

ماهي و محصولات محصولات گوشتي،  و مربوط به شير و مواد لبني، گوشت اجراء گذاشته مي شود به استثناء شرايط

دستورالعمل تا روز به اجراء گذاشته شدن .هاي مربوط به توليد، نگهداري، حمل، فروش و بهره برداري آنها فرايندو ماهي 



ماهي و محصولات ماهي محصولات گوشتي،  و مواد لبني، گوشت شير و برقرار كننده شرايط مربوط به فني اتحاد گمركي

و فرايندهاي توليد و  نسبت به چنين محصولاتهاي مربوط به توليد، نگهداري، حمل، فروش و بهره برداري آنها فرايندو 

عضو اتحاد  -  دولتها يا قوانين اتحاد گمركي  قواعد قانونيسند آيين نامه نگهداري، حمل، فروش و بهره برداري آنها

  گمركي نافذ مي باشد ؛

ويرايش ( 129شماره  11/06/213كميسيون اقتصادي اوراسيا مورخ ره يئت مديدر ويرايش مصوبات ه 1.3ي بندها(

25/06/2013 (  

...................  

  .به موقع اجراء گذاشته مي شوداين مصوبه ازتاريخ انتشار رسمي آن . 7

  اعضاء كميسيون اتحاد گمركي

  ازطرف فدراسيون روسيه     از طرف جمهوري قزاقستان     از طرف جمهوري بلاروس 

    )امضاء(        ) امضاء (          ) امضاء(          

  اي  شووالف         او  شوكيف          روماس . س      

  

  

  

  

  

  

  

  



  تائيد شده است  880به شماره  2011دسامبر  9مركي مورخ با تصميم كميسيون اتحاد گ

  فني اتحاد گمركي دستورالعمل

  2011/021ت پ  ت س 

  محصولات غذائيدرباره ايمني 

  مقررات عمومي.   1فصل 

  زمينه كاربرد .  1ماده 

  :مقرر مي دارد) اين مقررات فني –منبعد (  "ايمني محصولات غذائيدرباره "دستورالعمل فني اتحاد گمركي

 فني ؛ مشمول دستورالعمل واحدهاي)1

 فني؛ دستورالعمل مربوط به واحدهاي ) ولوژي، بهداشتي و دامپزشكيمياپيد - آسايشگاهيشامل (شرايط ايمني ) 2

 فني؛ دستورالعملقواعد شناسائي واحدهاي  )3

 .فني دستورالعملمطابقت واحدها ي مقررات فني با شرايط امروزي ) تائيد(شكل و تشريفات ارزيابي  )4

قسمت علامت گذاري، مواد بسته در فني بايد شرايط محصولات غذائي  دستورالعملكاربرد اين  صورتدر   .2

مقرر شده توسط براي توليد محصولات غذائي كه با محصولات غذائي در تماس مي باشندتجهيزات فراورده ها و بندي،

  . مربوطه اتحاد گمركي در نظر گرفته شودفني  دستورالعمل

شرايط اجباري وضع شده نسبت اتحاد گمركي  فنيدستورالعمل شرايط   فني دستورالعملكاربرد اين صورت در  - 3

، فروش و بهره ، نگهداري، حمل و نقل)تهيه(و شرايط مرتبط با فرايند توليد آنها به انواع ديگر محصولات غذائي 

، مكمل يا آنهائيكه شرايط اين )براي ساير انواع محصولات غدائيدستورالعمل فني اتحاد گمركي–منبعد (برداري 

 .بايد درنظر گرفته شودمايدفني را توصيف مين دستورالعمل

NB!!! نگهداري، حمل و نقل، ) تهيه(و شرايط مربوط به فرايند توليد آنها  شرايط ساير انواع محصولات غذائي

فني اتحاد گمركي نمي توانند شرايط اين  دستورالعملمقررشده توسط ساير شرايط فروش و بهره برداري

  .فني را تغيير دهند دستورالعمل



 :براي ساير انواع محصولات غذائي مقرر مي دارند فني اتحاد گمركي  دستورالعمل - 4

 ؛فني مقرراتمشمول واحدهاي  )1

 شرايط ايمني واحدهاي مقررات فني؛ )2

 .قواعد شناسائي واحدهاي مقررات فني )3

مي تواند شرايط علامت گذاري و طرح تائيد براي انواع ديگر محصولات غذائي  فني اتحاد گمركي  دستورالعمل

  . ندارند دارا باشدفني  دستورالعملمطابقت آنها كه تضادي با شرايط اين 

  اهداف تصويب . 2ماده 

  : فني عبارتتد از دستورالعملاهداف تصويب اين 

 حمايت از زندگي و يا سلامت انسان؛ )1

 ي نمايد؛را گيج م )مصرف كنندگان(خريداران  جلوگيري از اعمالي كه )2

 .حفاظت از محيط زيست )3

  واحدهاي مقررات فني . 3ماده 

 :عبارتند ازفني  دستورالعملمقررات فني اين  واحدهاي .1

 محصولات غذائي  )1

  .حمل و نقل، فروش و بهره برداري، نگهداري، )تهيه(مرتبط با شرايط محصولات غذائي فرايند توليد  )2

در موسسات شخصيتو سط شهروندان در شرايط خانگي، توكه محصولات غذائي توليدي  شاملفني  دستورالعملاين 

، )تهيه(صيفي كاري، دامداري هستند  و فرايند توليد ليد مي شود يا توسط  شهرونداني كه مشغول باغداري، 

ارسال در شخصي منظور شده و براي ، حمل و نقل و بهره برداري محصولات غذائي كه فقط براي مصارف نگهداري

محصولات حيواني توليدي  در شرايط محدوده گمركي اتحاد گمركي درنظر گرفته نشده، محصولات كشاورزي و 

  . نمي باشدطبيعي 

  ريفاتع. 4ماده 

  : گيردمي قرار استفاده  مورد فني مفاهيم زير دستورالعملبراي اهداف كاربرد اين 

.................  



كه گواه عدم وجود ريسك غير مجاز در ارتباط با تاثيرات مضر محصولات غذائي وضعيت –ايمني محصولات غذائي 

  براي انسان و نسل آينده مي باشد؛

خريد و فروش و ساير روشهاي انتقال محصولات غذائي به قلمرو گمركي  –وردن محصولات غذائي آبه گردش در

  ؛ اتحاد گمركي، از تهيه گرفته تا واردات

–منبعد (حيواني غذائي غير فراوري شده  اوليه  كه در زمينه دريافت ، فراوري مواد، يديثبت دولتي واحدهاي تول

كارفرماي مستقل براي فعاليت در زمينه اشخاص حقوقي يا براي مجوز  صدور –) ثبت دولتي واحدهاي توليدي

  حيواني؛مواد اوليه غير فراوري شده فراوري ، دريافت

  ؛ فني دستورالغملفني  مقرراتتشريفات انتساب محصولات غذائي به واحد هاي  –محصولات غذائيتشخيص هويت 

منجمله سازمان بدون وابستگي به شكل سازماني و حقوقي آن يا تاجر مستقل،  –تهيه كننده محصولات غذائي 

در مورد  توليد مي كنند و)  مصرف كنندگان(خارجياني كه به نام خود محصولات غذائي براي فروش به  خريداران 

  مطابقت اين محصولات غذائي با شرايط مقررات فني مسئوليت دارند؛

عضو اتحاد گمركي كه محصولات غذائي را در قلمرو گمركي اتحاد گمركي پخش مي –مقيم دولت –وارد كننده 

محصول و داراي مسئوليت در قبال مطابقت   ،ارسال مي نمايد عضو اتحاد گمركي –و به فرد  غير مقيم دولتنمايد، 

  فني دارد؛ دستورالعملبا شرايط اين 

و وجود ) آلوده كننده ها(ارگانيزم ها وآلوده شدن محصول غذائي با مواد، ذرات، اشياء  –لوده نمودن محصول غذائي آ

محصول خواص خطرناك غير معمول در محصول غذائي يا بالاتر از سطح تعيين شده، كه در نتيجه آن  آنها در مقدار

  براي انسان پيدا مي كند؛

انواع مختلف محصول حيواني، قسمتهاي آن فراوري نشده شقه گوشت –محصولات غذائي حيواني غير فراوري شده

شير خام بيچربي، سرشير خام، محصولات مرغداري، تخم مرغ و ، شير خام )منجمله خون و محصولات فرعي(

اين مقررات  30و  23به ماده  -  ؛صولات صيدي منابع بيولوژيكي، محصولات حوضچه هاحممحصولات تخم مرغي، 

  .مراجعه شود

، يك شكل بسته بندي اسميك مقدار مشخص محصول غذائيبا –تعيين مقدار محصول غذائي –پارتي محصول غذائي

يا بر اساس استاندارد ملي  ويا ) بين دولتي(استاندارد منطقه اي شده، توليد شده توسط يك توليد كننده برطبق يك 



يك مقطع زماني مشخص، همراه با مدارك همراه كالا كه  راسناد تهيه داستاندارد سازمان، و يا بر طبق ساير 

  ؛يدرهگيري محصول غذائي را تامين مي نما

به شكل مصنوعي يا بيوتكنولوژيكي ژيكي، معدني، لووبا مبداء حيواني، گياهي، ميكروبيمحصولاتي  –محصول غذائي

، ، منجمله محصولات غذائي خاصمعمولي فرارورش شده يا فراوري مجدد كه براي مصرف انسان در غذا تعيين شده

منجمله آبجو و نوشيدنيهائي با (حصولات الكلي آب آشاميدني معدني، مآب آشاميدني، بسته بندي شده در ظرف، 

كشت محصولات خمير مايه و نوشيدنيهاي بدون الكل، افزودنيهاي اكتيو بيولوژيكيبه غذا، آدامس، ، )آبجو پايه

  ؛) غذائي(خواروبار و معطر كننده ها و همچنين مواد خام  ميكروارگانيزم، مخمر

محصولات غذائي تولد شده توسط شهروندان در شرايط خانگي و يا در اقتصاد  –محصولات غذائي توليد غير صنعتي 

  فرعي يا توسط شهرونداني كه در زمينه باغداري، صيفي كاري، دامداري و ساير انواع فعاليت مشغول هستند؛شخصي 

قبلا توسط كه ، )منجمله افزودنيهاي غذائي و مواد معطر كننده(محصولات غذائي  - محصولات غذائي نوع جديد

مولكولهاي اوليه تعمدا با ساختار جديد و يا  يعني انسان در غذا در قلمرو گمركي اتحاد گمركي استفاده نشده، و 

، استتشكيل شده يا جدا شده  ، گياهان جلبك دريائيها، قارچهاي ميكروسكوپي و تغيير بافته؛ كه از ميكرواورگانيزم

نانو ماتريال و محصولات شيء اصلاح شده ژنتيكي  يا با استفاده از آنها، بعمل آمده از حيوانات، بدست آمده از 

  رايج و معتبر كه بي خطر محسوب مي شوند؛نانوماتريال؛ به استثناء محصولات غذائي حاصله بروشهاي سنتي 

رسيدن، ترشي ، دودي كردن، كنسرو كردن، )منجمد كردن و سردكردنبجز ( فراوري گلخانه اي–)فراوري( تبديل

  شكل دادن يا تركيبي از اين فرايندها؛عصاره گيري، ، متمركز نمودن، ، ترشياندنخشك، شورگذاشتن، 

مورد حيواني، گياهي، ميكروبيولوژيكي، معدني، مصنوعي يا بيوتكنولوژيكي و آب آشاميدني  -مواد اوليه غذائي 

  محصولات غذائي؛ ) تهيه(استفاده براي توليد 

، مورد ريز و ساير حيوانات آبزيهاي بدون ستون فقرات، آبزي  انبه استثناء ماهي، آبزيحيوانات  –يحيوانات غذائ

  استفاده براي بدست آوردن محصولات غذائي؛

واحد  - مواد خام فراوري نشده غذائي حيواني ) فراوري(فعاليت مربوط به توليد، تبديل  واحد موادغذائي كه در آن

مواد ) فراوري(، تبديل ، كه براي انجام فعاليت در زمينه بدست آوردن)و ساير واحدها مكان، تاسيساتساختمان، (

يا حقيقي به عنوان خام غذائي فراورد نشده حيواني و مورد مصرف در انجام فعاليت مذكور متعلق به شخص حقوقي 

  مي باشد؛كور مشغول فعاليت مذبراساس مالكيت يا ساير پايه قانوني كارفرماي مستقل و انفرادي كه 



به گردش در تهيه و متعاقبا ) براساس حامل هاي كتبي يا الكترونيكي(امكان برقراري قانوني پيگيري محصولات غذائي

مواد محصولات غذائي و يا ) توليد، تهيه(اوردن محصولات غذائي بجز مصرف كننده نهائي و همچنين محل مبداء  

  رجوع شود دستورالعملاين  12، بند 10و ماده  3، بند5به ماده  -اوليه غذائي؛

) تهيه(مجموعه يا تركيب عمليات تكنولوژيكي مختلف قابل اجراي توليد  –محصولات غذائي ) تهيه( فرايند توليد

  محصولات غذائي؛

قرارداده شده براي نگهداري شده در محفظه اي كه در آب ماهي پرورش  يافته يا –نگهداري شده در قفسماهي 

  نگهداري آن بصورت زنده؛

شكل روز نمي باشد، چنانچه  5محصولات غذائي كه تاريخ مصرف آنها بيش از  –محصولات غذائي فاسد شدني 

براي انواع ديگر محصولات غذايي كه مستلزم برنامه خاص حرارتي دستورالعمل فني اتحاد گمركيديگري توسط 

نگهداري و حمل و نقل در اهداف نگهداري ايمن و جلوگيري از توسعه ميكرو ارگانيزمهاي بيماري زا، 

  باشد؛ وضع نشده و يا تشكيل سموم تا سطحي كه براي سلامتي انسان خطرناك باشد ميكروارگانيزمهاي فاسد كننده 

و اجزاء ت به بعضي  مواد يا كليه مواد نسبمحصولات غذايي كه براي جهت نگهداري و يا –استثنائي محصولات غذاي 

در چنين ماده غذايي آنها محتوي طبيعي  وجودبعضي مواد در رابطه با ايطي وضع شده و يا محتوي و نسبت شر

و يا تهيه كننده ) بجز مواد افزودني و مواد معطر(وجود نداشته درتركيب مواد و اجزاءتشكيل دهنده  تغيير يافته و يا 

توسط اظهار مي دارد كه براي اهداف مصرف ايمن اين محصول غذايي در باره خواص دارويي و پيشگيري كننده آنها 

  بعضي از اقشار مردم تعيين شده است؛

رايط ايمني اعلام شده در دوره زماني كه در ظرف آن مواد غذايي بايد بطور كامل باش–تاريخ مصرف محصول غذايي

براي بعضي انواع مواد غذايي وضع شده دستورالعمل فني اتحاد گمركيكه توسط اين مقررات فني ويا خصوص آن 

ن ماده آاري بيان شده حفظ نمايد و با اتمام ذخواص مصرفي خودرا كه در مارك گمطابقت داشته باشد، و همچنين 

  خورد؛غذايي براي مصرفي كت تعيين شده بدرد ن

، كه )ظروفبه استثناء تجهيزات، مواد بسته بندي، محصولات و (مشتقات آنها يا مواد يا  ءاشيا –وسايل تكنولوژيكي 

تعمدا  در فراوري مواد اوليه غذايي  و يا در توليد ماده غذايي ده غذايي محسوب نمي شود، ااجزاء تشكيل دهنده م

استفاده مي گردد و پس از رسيدن به آن از ماده اوليه مواد غذايي زدوده مي براي انجام اهداف مشخص تكنولوژيكي 

  يا مقدار باقي مانده آن اثر تكنولوژيكي در ماده غذايي آماده نمي گزارد؛شود 



فني اتحاد گمركي  دستورالعملبه مربوطه استفاده محصولات غذايي كه با شرايط  –بهره برداري محصولات غذايي 

براي محصول غذايي تعيين شده  و معمولا در آن اهداف استفاده مي متفاوت از اهدافي كه  اهدافمطابقت ندارد و در 

و در شرايطي كه محصول دستورالعمل فني اتحاد گمركيبكارگيري در غير موارد مربوط به شرايط گردد و يا اينكه 

  . استثنائي آن بر انسان، حيوانات و محيط زيست تاثير نامطلوبباشد و همچنين  يقابل استفاده  نم غذايي 

  گردش در بازار قواعد . 5ماده 

دستورالعمل فني اتحاد ساير  مطابقت با و همچنين مواد غذايي در صورت مطابقت آن با اين مقررات فني  .1

 .براي گردش به بازار مجاز مي باشدكه شامل آن مي شود گمركي

 كه شامل آن مي شوددستورالعمل فني اتحاد گمركيمحصول غذايي كه با شرايط  اين مقررات فني، ساير  .2

در بازار محصول گردش  جهتمراحل تائيد گواهي مطابقت را گذرانده با يك مارك واحد مطابقت دارد، و 

 . كشورهاي عضو اتحاد گمركي وارد مي گردد

قابل پيگيري بايستي با اسناد كالا كهغذايي  محصولمواد اوليه ه منجملهمواد غذايي كه در بازار به گردش درآمد .3

 .مراجعه گردد دستورالعملاين » ريفاتع« 4به ماده –. Ĥنرا تامين مي نمايد همراه باشدبودن

 كه شامل آن مي گردددستورالعمل فني اتحاد گمركيمحصول غذايي كه با شرايط اين مقررات فني يا ساير  .4

حسب الامر  يا و بايد مستقلا  مطابقت نداشته باشد، منجمله محصول غذايي كه تاريخ مصرف آن تمام شده،

صاحبان (از گردش فعالان اقتصادي دولتهاي عضو اتحاد گمركي ) نظارت(ارگانهاي تام الاختيار كنترل دولتي 

 .خارج گردد) محصول غذايي

 دستورالعملتخصيص آن به واحدهاي تنظيم فني  به منظور ) افراينده(محصول غذايي تعيين هويت .  6ماده 

  فني 

ات فني كه در رابطه با آنها اين مقررات فني بكار برده ررصيص محصول غذايي به واحدهاي مقخبه منظور ت .1

 . توسط افراد علاقمند تعيين هويت محصول غذايي صورت مي گيردمي شود 

يا علائم آن كه در تعريف چنين محصولي در اين مقررات تعيين هويت محصول غذايي بر طبق نام آن و  .2

بصري ويا  با روشبراي بعضي انواع محصول غذايي بيان شده و يا دستورالعمل فني اتحاد گمركيدر  افني ي

 .روش ارگانيك و يا تحليلي انجام مي گيرد

 : به روشهاي زير انجام مي گيردتعيين هويت محصولات غذايي  .3



مذكور در علامت گذاري بسته و مورد استفاده محصول غذائي،  اسماز طريق مقايسه  –اسم بر طبق  )1

مذكور در تعريف نوع محصول غذايي در اين  بندي مصرفي و يا اسناد همراه مواد غذايي با اسم ،

  براي بعضي محصولات غذايي؛دستورالعمل فني اتحاد گمركيمقررات فني و يا در 

ه شكل ظاهري محصول غذايي با علائم بيان شده در تعريف چنين از طريق مقايس–با روش بصري  )2

براي بعضي انواع محصول دستورالعمل فني اتحاد گمركيمحصول غذايي در اين مقررات فني و يا در 

 غذايي؛

از طريق شاخص هاي حسي محصول غذايي با علائم بيان شده در  –چشائيتشخيص با حس با روش  )3

براي بعضي دستورالعمل فني اتحاد گمركيين مقررات فني يا در تعريف چنين محصول غذايي در ا

ي را باروش نام گذاري و روش بصري تعيين ايذدر مواقعيكه نمي توان محصول غ.  محصولات غذايي

 بكار برده مي شود؛روش حسي هوين نمود 

از طريق بررسي مطابقت شاخص هاي فيزيكي و شيميائي و يا ميكروبيولوژيكي –با روش تحليلي  )4

علائم بيان شده در تعريف چنين محصول غذايي در اين مقررات فني يا در محصول غذايي با علائم 

چنانچه محصول غذايي را نمي توان با   .براي بعضي محصولات غذاييدستورالعمل فني اتحاد گمركي

 . روشهاي حسي تعيين هويت نمود  روش تحليلي بكار برده مي شودروش اسم، بصري يا 

  شرايط ايمني محصول غذايي. 2بخش 

  شرايط عمومي ايمني محصول غذايي.7ماده   

مورد مصرف در قلمرو اتحاد گمركي در طول زمان تاريخ مصرف در صورت استفاده در مقصد محصول غذايي  .1

 . بايد ايمن باشدتعيين شده 

 .فني تعيين شده اند دستورالعملاين  6، و 5، 4، 3، 2، 1 ضمائمدر ايمني محصول غذاييشاخص هاي  .2

براي محصول غذاييبا تركيب مخلوط بر طبق بعضي  اجزاء تشكيل ) بجز ميكروبيولوژيكي(شاخص هاي ايمني  .3

قررات سهم جرمي و شاخص هاي ايمني براي اجزاء تشكيل دهنده تعيين شده توسط اين مدهنده با احتساب 

دستورالعمل فني اين مقررات فني و يا  6، 4، 3، 2، 1فني تعيين مي گردد، چنانچه مورد ديگري در ضمائم 

 .غذايي تعيين نشده باشدخاص براي محصول اتحاد گمركي

خشك شده براساس ماده اوليه محصول غذايي با محصول غذائي ) بجز ميكروبيولوژيكي(شاخص هاي ايمني  .4

 6و 5، 4، 3، 2، 1ضمائم احتساب مواد خشك در آن و در محصول غذايي خشك شده چنانچه مورد ديگري در 



محصول غذايي تعيين نشده انواع خاص  براي بعضيدستورالعمل فني اتحاد گمركيفني و يا  دستورالعملاين 

 .محاسبه مي گرددباشد

وجود مواد محرك، بيماريهاي عفوني و انگلي، سموم آنها كه موجب ايي كه در گردش مي باشد در محصول غذ .5

تائيد اطلاعات گواهي صادرات –باشد مجاز نمي باشد خطر براي سلامتي انسان و حيوانات فراهم آوردن 

 دامپزشكي 

 .توسط توليد كننده تعيين مي گرددتاريخ مصرف و شرايط نگهداري محصول غذايي  .6

مقررات مورد تماس با محصول غذايي بايد با شرايط تعيين شده توسط  ، محصولاتبسته بنديمواد مصرفي براي  .7

» ايمني بسته بندي« TPTC  005/2011دستورالعملبه –. مطابقت داشته باشد فني اتحاد گمركيمربوطه 

 .مراجعه شود

  ،)تهيه(شرايط مربوط به فرايند توليد  3بخش 

  بهره برداري ونگهداري، حمل و نقل، فروش  

 محصول غذايي 

  ، نگهداري، حمل و نقل، فروش )تهيه(تامين ايمني محصول غذايي در فرايند توليد . 10ماده 

 دفراينتهيه كنندگان خارجي محصول غذايي را بعهده دارند بايد وظيفه افراديكه تهيه كنندگان، فروشندگان و  .1

به نحوي انجام دهند كه چنين محصولي با شرايط تعيين شده براي توليد، نگهداري، حمل و نقل و فروش  را 

محصول غذايي مطابقت داشته خاص براي انواع دستورالعمل فني اتحاد گمركيآن توسط اين مقررات فني و يا 

 . باشد

توليد محصول غذايي در ارتباط با شرايط ايمني چنين محصولي، ) تهيه(در هنگام عملي نمودن فرايند توليد  .2

مخاطرات و  يزآنال - HACCPدر اوا نويسي انگليسي(خ آ س س پ بايد تشريفات مربوط به اصولكننده

به –. و پشتيباني نمايد گرفتهبكار  ،نمودهتدوين اين ماده را  3قسمت ، ذكر شده در )يكنترل نقاط بحران

 .رجوع شود دستورالعملاين  11و  10ماده 

به اجرا گذاشته تدوين شده، زير  تشريفاتبايد آن ) تهيه(براي تامين ايمني محصول غذايي در فرايند توليد  .3

 :شود و پشتيباني گردد

 ؛محصول غذايي براي تامين ايمني محصول غذايي ) تهيه(انتخاب فرايندهاي تكنولوژيكي لازمتوليد  )1



ايي با هدف حذف آلودگيهاي مواد اوليه و ذمحصول غ) تهيه(تكنولوژيكي توليد تسلسل و دقت عمليات انتخاب  )2

 محول غذايي؛

 ؛در برنامه هاي كنترل توليد) تهيه(تعيين مراحل كنترل عمليات تكنولوژيكي  و محصول غذايي در مراحل توليد  )3

) تهيه(استفاده در توليد ورد انجام كنترل مواد اوليه غذايي، وسايل تكنولوژيكي، مواد بسته بندي، محصولات  م )4

تامين كننده صحت و درستي و كنترل كامل محصول غذايي را تامين محصول غذايي، و همچنين وسايلي كه 

 مي نمايد؛

شرايط اين محصول غذايي مطابق با ) تهيه(به منظور تامين توليد انجام كنترل بر عملكرد تجهيزات تكنولوژيكي  )5

 فني و يا مقررات فني اتحادگمركي براي بعضي انواع محصولات غذايي؛ دستورالعمل

 مراحل كنترل عمليات تكنولوژيكي و نتايج كنترل محصول غذايي؛تامين مكتوب نمودن اطلاعات درباره  )6

 رعايت شرايط نگهداري و حمل و نقل محصولات غذايي؛ )7

محصول ) تهيه(مورد استفاده در فرايند توليد  موجودي انبارو  زات تكنولوژيكيينگهداري اماكن توليدي، تجه )8

 غذايي در وضعيت عدم آلودگي محصولات غذايي؛

 .انتخاب روشها و تامين مراعات بهداشت شخصي توسط كاركنان به منظور تامين ايمني محصول غذايي )9

و ضد عفوني، دفع ايمني محصول غذايي، برقراري نوبت و انجام نظافت، شستشو، انتخاب روشهاي تامين كننده  )10

 ؛ محصول غذايي) تهيه(استفاده در فرايند توليد مورد  ابزارو اماكن توليدي، تجهيزات تكنولوژيكي حشرات انهدام 

ل غذايي باشرايط مقرر ومطابقت محصتنظيم و نگهداري اسناد مكتوب يا بر حاملهاي الكترونيكي تائيد كننده   )11

 محصولات غذايي؛ خاص  براي انواعي اتحاد گمركيدستورالعمل فنتوسط اين مقررات فني و يا 

 .رجوع شود دستورالعملاين » تعاريف« 4به ماده –. محصولات غذاييقابليت رهگيري  )12

  آن)تهيه(ايمني محصولات غذايي در فرايند توليد شرايط تامين . 11ماده 

ارسالي به بازار با شرايط اين مقررات فني به منظور تامين مطابقت محصولات غذاي محصول غذايي  توليد كننده .1

پروسه تامين ايمني در فرايند توليد  بايدخاص براي بعضي از محصولات غذاييدستورالعمل فني اتحاد گمركيو يا 

 . به راه اندازدچنين محصول غذايي) تهيه(

بصورت توليد كننده محصول غذايي و انجام كنترل توسط ) تهيه(ايمني در فرايند توليد تامين سازماندهي   .2

 . انجام مي گيردبا شركت طرف ثالث مستقل و يا 

 :تعيين نمايدموارد زير را  تهيه كننده بايدمحصول غذايي ) تهيه(در فرايند توليد  براي تامين ايمني .3



روانه نمودن محصول غذايي كه با شرايط منجر به ) تهيه(كه مي تواند در فرايند توليد  فهرست عوامل خطرناك )1

 دد؛رفني اتحادگمركي مطابقت ندارد به بازاز گ دتورالعملاين مقررات فني يا 

محصول ) تهيه(پارامترهاي عمليات تكنولوژيكي فرايند توليد  –) تهيه(فرايند توليد لفهرست نقاط بحراني كنتر )2

و مصالح بسته بندي كه كنترل آنها ايمني مواد اوليه غذايي ) شاخص هاي(پارامترهاي ) قسمتي از آن(غذايي 

 اين قسمت؛ 1بند مذكور در ضروري است براي جلوگيري يا دفع  فاكتورهاي خطرناك 

 ؛كنترل در نقاط بحراني كنترلحداكثر پارامترهاي قابل مقادير  )3

 ؛)تهيه(فرايند توليد  نقاط بحراني كنترلترتيب مانيتورينگ  )4

از حداكثر مقادير اين قسمت  3بند مقادير شاخص هاي مذكور در  برقراري ترتيب عمل در صورت انحراف )5

 ؛ تعيين شده

 دستورالعملبا شرايط اين توليد شده براي گردش در بازار براي مطابقت محصول غذايي  تناوب انجام بررسي )6

 ؛براي بعضي از انواع محصول غذايي فني اتحادگمركي دستورالعملفني يا 

انهدام حشرات از اماكن توليدي، تميز كردن ، شستشو و ضدعفوني ، ضد عفوني ،تناوب انجام نظافت، شستشو )7

 محصول غذايي؛ ) تهيه(و موجودي انبار مورد استفاده در فرايند توليد تجهيزات توليدي 

 .  پرندگان مهاجم و حيوانات به اماكن توليديموش، حشرات، نفوذ عدم اقدامات پيشگيرانه براي  )8

محصول ) تهيه(در باره انجام اقدامات تامين كننده ايمني در فرايند توليد اسنادي را توليد كننده موظف است  .4

مواد اوليه فراوري نشده غذايي حيواني را بصورت مكتوب و يا در ي منجمله اسناد تائيد كننده ايمني غذاي

 . تهيه و تنظيم نموده و نگهداري نمايدحاملهاي الكترونيكي اطلاعات 

از تاريخ صدور مي در ظرف سه سال نگهداري مشمولاسناد تائيد كننده ايمني مواد اوليه فراوري نشده حيواني 

  .باشند

 .مجاز نمي باشدمستقيما در اماكن توليدي مصرف غذا  .5

محصول غذاي در ارتباط مي باشند و در هنگام انجام )تهيه(مشغول در كارهائيكه مستقيما  با توليد كاركنان  .6

ارتباط مستقيم كاركنان با مواد اوليه غذايي و يا محصولات غذايي صورت مي گيرد، مشمول گذراندن آنها 

 . عضو اتحاديه گمركي مي باشند –مطابق قوانين دولتهاي بررسيهاي پزشكي معاينات و 

، افراد مظنون به چنين بيماريها، افراد يكه با بيماران مبتلا به بيماريهاي مبتلا به بيماريهاي عفوني بيماران .7

مربوط با توليد  انجام كارهايمجاز به عامل بيماريهاي عفوني مي باشند عفوني تماس داشته اند، افراديكه حامل 

 . نمي باشندمحصول غذايي ) تهيه(



  محصول غذايي) تهيه(آب فرايند توليد شرايط تامين . 12ماده 

محصول غذايي ايمن وجود داشته ) تهيه(سرد وگرم، بخار ، يخ بايد به مقدار كافي براي تامين توليد مقدار آب  .1

 . باشد

قرار مي گيرد  مورد استفادهمحصول غذايي ) تهيه(بهم پيوسته مختلف در فرايند توليد  در وضعيتهايي كهآب .2

 : با شرايط زير مطابقت داشته باشدبايد 

و بطور مستقيم در تماس با مواد اوليه غذايي و محصول غذايي ) تهيه(آب مورد استفاده در فرايند توليد  )1

؛ ادگمركي مطابقت داشته باشدحتوسط قوانين دولتهاي عضو اتمقرر دني Ĥب اشاميشرايطمواد بسته بندي مي باشد بايد با 

، با  اصلاحي دائمي آخرين براي آب و يخ به جدول مقايسه اي شاخص هاي فيزيكي و شيميائي و ميكروبيولوژيكي -

 ؛رجوع شودويرايش اسناد قانوني 

مستقيم با مواد اوليه غذايي و مواد بسته بندي نبايد محصول غذايي و در تماس ) تهيه(بخار مصرفي در فرايند توليد )  2

  منشاء آلودگي محصول غذايي باشد؛

و  باشرايط  قوانين مقرر بايد از آب آشاميدني تهيه شده باشد محصول غذايي ) تهيه(مورد استفاده در توليد يخ  )3

جدول مقايسه اي شاخص  
	  –در مورد آب و يخ –. اتحاد گمركي در خصوص آب مطابقت داشته باشدعضو  - دولت 

 .هاي فيزيكي و شيميائي و ميكروبيولوژيكي رجوع شود

 : شرايط آبرساني .3

سرد نمودن سيستم آتش نشاني، (محصول غذايي ) تهيه(مستقيما با توليد  آب  در فرايندهاي توليدي كه )1

براي در ارتباط  نمي باشد، و همچنين در فراوري مواد اوليه غذايي گياهي ) تجهيزات سرد كننده، توليد بخار و غيره

تعيين شده لوله هاي آب . مجاز مي باشد ، استفاده از آب غير آشاميدني)، شستشو صنعتي تامين آب(مصارف صنعتي 

براي تميز دادن آنها بايد داراي علائمي براي چنين فرايندي نبايد براي آبرساني آب آشاميدني مورد استفاده قرار گيرد و 

 از لوله هاي آب آشاميدني باشند؛ 

در فراوري حرارتي مواد اوليه غذايي و محصول غذايي در مخازن عايق و يا با استفاده تجهيزات مربوطه بايد  )2

لازم براي جلوگيري از آلوده شدن محصولات غذايي با آب مورد استفاده براي خنك نمودن مخازن ط شراي

 . مذكور و تجهيزات فراهم گردد

  مورد استفاده در توليد محصولات غذاييغذائي شرايط ايمني مواد اوليه . 13ماده 



 دستورالعملبايد با شرايط مقرر توسط اين ، محصول غذايي) تهيه(،  مورد استفاده در توليد مواد اوليه غذايي .1

 . و قابل رهگيري باشدبراي بعضي آبها محصول غذايي مطابقت داشتهدستورالعمل فني اتحاد گمركيو يا فني 

در صورت وجود اطلاعات درباره كاربرد حشره كشها محصول غذايي ) تهيه(مواد اوليه غذايي گياهي براي توليد   .2

ضد عفوني كردن و دود دادن اماكن توليدي و ظروف بسته بندي براي نگهداري ، ن گياهيدر هنگام پرورش دادن چني

 .مورد استفاده قرار مي گيرداين ماده اوليه به منظور حفاظت آن از آفتها و بيماريهاي گياهان كشاورزي 

، مصنوعي هورمني باراور كه تحت تاثير مواد طبيعي وبايد از حيوانات مواداوليه غذائي فراوري نشده حيواني  .3

، آنتي بيوتيكها و ساير وسايل داروئي براي مصارف )تحريك كننده رشد حيوانات(داروهاي هورموني محرك غده تيروئيد 

آنها از ارگانيزم حيوانات ذبح خارج شدن اتمام زمان قبل از  قرار نگرفته باشند و دامپزشكي استفاده شده توسط حيوان

 .،استفاده نگرددشده باشند

محصول غذايي بايد در شرايط ) تهيه(غذايي و اجزاء تشكيل دهنده مورد استفاده در توليد نگهداري مواد اوليه  .4

 . و حفاظت اين ماده اوليه و اين اجزاء تشكيل دهنده از مواد آلوده كننده انجام گيردتامين كننده جلوگيري از خرابي 

  .محصول غذايي انجام مي شود) تهيه(ا فرايند توليد اماكن توليدي كه در آنهشرايط سازماندهي . 14ماده 

 : تامين نمايداستقرار و اندازه آنها بايد موارد زير را اماكن توليدي ، ساخت آنها،  طراحي .1

جريان مقابل و عمودي مواد اوليه غذايي و محصول غذايي به استثناء  جريانياجراي عمليات تكنولوژيكيامكان  )1

 تميز؛موجودي انبار آلوده و 

 محصول غذايي؛) تهيه(مورد استفاده در فرايند توليد  كاهش آلودگي هوايجلوگيري يا  )2

 به اماكن توليدي حيواني منجمله موشها و حشرات؛ حفاظت از نفوذ )3

 نظافت، شستشو، ضدعفوني و دفع حشراتري تجهيزات تكنولوژيكي، افني و تعميرات جانجام سرويس لازمامكان  )4

 اماكن توليدي؛

 انجام عمليات تكنولوژيكي؛براي  لازمفضاي  )5

پوسيدگي يا كفك زدن در ، تشكيل معيان، ، ريزش ذررات به محصول غذايي توليديحفاظت از انباشته شدن كثافت )6

 سطوح  اماكن توليدي؛

 .و محصول غذاييمواد اوليه غذايي، مواد بسته بندي  شرايط نگهداري )7

 :بايد با وسايل زير مجهز باشدغذاييي صورت مي گيرد  محصول) تهيه(كه در آنها توليد اماكن توليدي  .2



جلوگيري از فساد محصول نها موجب آوسايل تهويه طبيعي و مكانيكي، كه تعداد  و يا قدرت، ساختار و اجراي با  )1

كه مستلزم پاك كردن يا تعويض را و ساير قسمتهاي سيستمهاي  مذكور  هاغذايي گشته و همچنين ورود به فيلتر

 تامين مي نمايد؛دارند 

 عضو اتحاد گمركي؛ –، مقرر توسط قوانين كشورهاي مربوطهشرايط، با روشنائي طبيعي و يا مصنوعي )2

كار قبل از ورود به  يبازشوند و بايد مجهز به جالباسي براي لباسهابه اماكن توليدي در هايشان با توالت هائيكه نبايد )3

 باشد،  مجهزبه دستشوئي با دستگاه شستشوي دستها تنبور كه 

 .با آب سرد و گرم با وسايل شستشوي دست و سايل خشك كردن دستهابا دشستشوهائي براي شستن دست  )4

 .مجاز نمي باشدو كفش پرسنل ) صومخص(لباس شخصي و توليدي  نگهداريدر اماكن توليدي  .3

، منجمله استفاده نمي شودمحصول غذايي ) تهيه(در توليد هر گونه اشياء و مواد كه  نگهداريدر اماكن توليدي  .4

شستشو ضد م براي تامين زلااستثناء  وسايل شستشو و ضد عفونيكننده  بهوسايل شستشو و ضد عفوني كننده  

 . مجاز نمي باشدتوليديعفوني كردن جاري اماكن و تجهيزات 

شرايط زير مطابقت داشته با بايد محصول غذايي صورت مي گيرد ) تهيه(در آنها توليد قسمتي از اماكن توليدي كه  .5

 : باشد

اجرا شود و بايد براي انجام شستشو و درصورت با مواد غيرقابل نفوذ آب، شستشو و غير سمي بايد   كفهاسطح  )1

 قابل دسترسي باشد؛ و همچنين زهكشي مناسب ضرورت ضد عفوني 

 اجرا شده باشد؛زهكشي مناسب همچنين بايد با مواد غيرقابل نفوذ آب، شستشو و غير سميديوارهاسطح  )2

ف سطح داخلي پشت بام ها و سازه هاي روي اماكن توليدي بايد جمع شدن يا در صورت عدم وجود سق سقف ها )3

كاهش جمع شدن رطوبت ها و سازه ها جلوگيري نمايد و به رات سقف يا چنين سطحذقارچ و ريزش كثافت، تشكيل 

 ؛كمك نمايد

 جدا شونده براي تميز نمودن توريهاي محافظ حشرات مجهز باشند؛ يد با تجهيزات بيروني باز شونده با پنجره هاي )4

 .اجرا شده باشندبايد با مواد صاف  غير جاذب اماكن توليدي  دربهاي )5

پيش بيني نشده چنانچه شكل ديگري توسط شرايط آتش نشاني باز شوند  بايد از اماكن توليدي به بيرون دربها .6

 .باشد

ريسك آلودگي محصول غذايي را در اماكن توليدي بايد طوري طراحي و ساخته شده باشد كه تجهيزات فاضلاب  .7

 .منتفي نمايد

 . محصول غذايي در چنين اماكني مجاز نمي باشد) تهيه(تعمير اماكن توليدي همزمان با فرايند توليد  .8



  محصول غذايي ) تهيه(در فرايند توليد تجهيزات تكنولوژيكي و موجودي انبارشرايط استفاده . 15ماده 

ابزار در تماس با محصول غذايي استفاده بايد از تجهيزات تكنولوژيكي و محصول غذايي ) تهيه(در فرايند توليد  .1

 :كردكه

محصول غذايي مطابق با اين مقررات ) تهيه(كه تامين كننده توليد داراي مشخصات ساختاري و بهره برداري  )1

 اختصاصي باشد؛ محصولات غذايي براي ل فني اتحاد گمركيدستورالعمفني ويا 

 امكان شستشو ويا پاك كردن و ضدعفوني كردن داشته باشد؛ )2

 . اعلام شده براي مواد مورد تماس با محصول غذايي تهيه شده باشداز موادمطابق با شرايط  )3

براي انواع دستورالعمل فني اتحاد گمركيتجهيزات تكنولوژيكي كه براي رسيدن به اهداف اين مقررات فني و يا  .2

 .خاص محصولات غذايي لازم باشد بايد با ابزارهاي كنترلي مربوطه مجهز شده باشند

سطح كاري تجهيزات و ابزارها كه با محصول غذايي در تماس مي بلشد بايد از مواد غير قابل جذب تهيه شده  .3

 . باشند

  محصول غذايي ) تهيه(توليد  اي زباله هو تضايعاشرايط نگهداري و دور ريختن . 16ماده 

محصول غذايي حاصل مي شود، بايد بطور مرتب از اماكن توليدي بيرون ) تهيه( يكه در فرايند توليدئزباله ها .1

 . ريخته شود

 :مي شود يمستقبه كاتگوريهاي زير  محصول غذايي حاصل مي شود) تهيه(زباله هائيكه در فرايند توليد  .2

  حاصله از پوست حيوانات؛ زباله هاي) الف

  زباله هاي زيستي حيوانات فعال؛) ب

  ). زباله هاي جامد، آشغال(ساير ضايعات ) پ

و نگهداري شده در وضعيت  ظروف بستهمارك گذاري شدهجداگانه در بايد زباله ها با توجه به كاتگوري آنها . 3

  .و زباله ها قرارداده شود فضولاتجمع آوري و نگهداري چنين درست و مورد استفاده فقط براي 

و حفاظت آنها اين ماده بايد داراي امكان شستشو و تميز كردن  3ظروف مذكور در قسمت خصوصيات ساختاري . 4

  .از نفوذ حيوانات را داشته باشد



لوده شدن آمحصول غذايي نبايد منجر به دور ريختن و انهدام زباله ها از اماكن توليدي از محوطه واحد توليدي . 5

  . محصول غذايي، محيط زيست، تهديدي براي زندگي و سلامت انسانها باشد

  و فروش محصول غذايي نگهداري، حمل و نقلشرايط فرايند . 17ماده 

حمل و نقل مقرر توسط توليد كنندگان چنين حمل و نقل محصول غذايي با وسايل حمل و نقل مطابق شرايط  .1

نگهداري محصول غذايي مقرر توسط اين توليد د آنها، مطابق شرايط محصول غذايي ويا درصورت عدم وجو

 . مي گردد م كننده انجا

و ساير بارها، در هنگام استفاده از وسايل حمل و نقل و يا كانتينر براي حمل همزمان محصولات غذايي مختلف  .2

 .گرددلازم است شرايط عدم تماس آنها، آلودگي و تغيير خواص حسي محصول غذايي تامين 

از آلودگي نفوذ حيوانات منجمله ساختار بخش باري وسايل حمل و نقل و كانتينرها بايد حفاظت محصول غذايي  .3

 . موشها و حشرات پاكسازي، شستشو و ضد عفوني را تامين نمايد

بخش باري وسايل حمل و نقل، كانتينرها مورد استفاده براي حمل محصول غذايي، بايد امكان پشتيباني شرايط  .4

 . و يا نگهداري محصول غذايي را تامين نمايدحمل 

 . وسايل حمل و نقل و كانتينرها بايد از مواد قابل شستشو و غير سمي باشدسطح داخلي بخش باري  .5

، ضد عفوني گردد بصورت نوبه اي  مرتب تميز شده شستشو وو كانتينرها بايدبخش باري وسايل حمل و نقل  .6

. منبع آلودگي محصول نباشدبخش باري وسيله حمل و نقل و كانتينرها اين كار بدين جهت ضروري است كه 

آب با شرايط بايد سطوح داخلي بخش باري وسايل حمل و نقل و كانتينر  آب مورد استفاده براي شستشوي 

 .شاميدني مقرر توسط قوانين كشورهاي اتحاد گمركي مطابقت داشته باشدآ

شرايط . رعايت گردد مقرر توسط توليد كنندهدر نگهداري محصول غذايي بايد شرايط نگهداري و زمان مصرف  .7

فني  دستورالعملنگهداري مقرر توسط توليد كننده بايد تطابق محصول غذايي با شرايط اين مقررات فني و يا 

 . براي انواع خاص محصولات غذايي را تامين نمايدتحاد گمرگي ا

همراه با ساير انواع محصولات غذايي  و محصولات غير غذايي در صورتيكه موجب نگهداري محصول غذايي  .8

 . آلودگي محصول غذايي نگردد، مجاز مي باشد

محصولات غذايي كه نگهداري مي شود بايد با اطلاعات مربوط به شرايط نگهداري، زمان مصرف اين محصول  .9

 .همراه باشد



غير مستقيم با كاركناني كه با نگهداري، حمل و نقل  محصول غذايي سروكار دارند، و در اجراي وظايف خود  .10

در حين كار مورد از شروع كار و بصورت دوره اي  بايد حتما قبلكاركنان مواد اوليه غذايي در تماس مي باشند، 

 .قرار گيرندمطابق با قوانين كشورهاي عضو اتحاد گمركي  بررسيهاي پزشكي

و افراد مظنون به چنين بيماريها، افراد در تماس با بيماران عفوني، افراديكه افراد مبتلا به بيماريهاي عفوني  .11

از نيستند با كاركنان مسئول نگهداري، حمل و نقل و فروش  مي باشند مجمحركهاي بيماريهاي عفوني حامل 

 .محصول غذايي در ارتباط باشند

در هنگام فروش محصول غذايي بايد شرايط نگهداري و زمان مصرف محصول مقررشده توسط توليد كننده  .12

 . رعايت گردد

رف كننده بسته بندي نشده  بفروش برسد يا قسمتي از در صورتيكه فروش محصول غذايي  در بسته بندي مص .13

ناقص باشد فروشنده موظف است اطلاعات كامل را به اطلاع مصرف اطلاعات كه در برگهاي پيوست بسته بندي 

 . كننده برساند

  شرايط بهره برداري محصول غذايي . 18ماده 

براي انواع خاص ورالعمل فني اتحاد گمركيدستبهره برداري محصول غذايي كه با شرايط اين مقررات فني و يا  .1

 .مطابقت نداردمحصول غذايي 

دستورالعمل فني اتحاد با شرايط اين مقررات فني و يا تصميم مربوط به امكان استفاده محصول غذايي كه  .2

براي خوراك حيوانات مطابقت ندارد توسط ارگانهاي ذيصلاح نظارت  براي انواع خاص محصول غذاييگمركي

يا توسط ساير افراد ذيصلاح بر طبق قوانين كشورهاي عضو اتحاد گمركي در زمينه دامپزشكي ي دولتي دامپزشك

 . اتخاذ مي گردد

تا بهره برداري آن بايد براي نگهداري ارسال گردد، كه شرايط  5ماده  4قسمت محصولات غذايي مدكور در  .3

 . ثبت مي گرددشمول امكان دسترسي غير تحريمي به آن را منتفي نموده و متحقق آن 

بر طبق برنامه ارگان ذيصلاح كنترل دولتي،  5ماده  4در قسمت در هنگام بهره برداري محصول غذايي مذكور  .4

براي انواع مخصوص محصول دستورالعمل فني اتحاد گمركيكه با شرايط اين مقررات فني و يا با محصول غذايي 

 . صاحب آن انتخاب روش و شرايط بهره برداري آنرا انجام مي دهدغذايي مطابقت ندارد 

براي انواع مخصوص دستورالعمل فني اتحاد گمركيمحصول غذايي كه با شرايط اين مقررات فني و يا با درآوردن 

و همچنين منتفي نمودن تاثير به حالت بدرد نخوري براي هر نوع استفاده و مصرف  محصول غذايي مطابقت ندارد



شرايط اجباري توسط هر روش مجاز با رعايت ) منبعد انهدام(امطلوب آن بر روي انسان، حيوان و محيط زيست ن

  . قوانين كشورهاي عضو اتحاد گمركي در زمينه حفاظت از محيط زيست انجام مي گيرد

ل غذايي، كه انهدام محصول غذايي مشمول مناسب نبودن براي استفاده در مورد تعيين شده محصودر موارديكه   

بيماريها يا مسموم نمودن مردم و حيوانات، آلوده نمودن محيط زيست مي گردد، موجب خطر بروز و گسترش 

براي انواع خاص محصول غذايي دستورالعمل فني اتحاد گمركيكه باشرايط مقررات فني و يا  ،صاحب محصول غذايي

عضو اتحاد گمركي را كه  –لتي كشورهاي كنترل دومطابقت نداشته باشد، بصورت كتبي ارگان ذيصلاح  

دستورالعمل فني محصول غذايي كه با شرايط اين مقررات فني و يا با دستورالعمل بهره برداري محصول غذايي كه 

صادر نموده را درمورد محل، زمان و روش و شرايط  براي انواع مخصوص محصول غذايي مطابقت ندارداتحاد گمركي

  . بهره برداري مطلع نمايد

  . خطرناك براي مردم و حيوانها قبل از انهدام يا در فرايند انهدام مشمول ضدعفوني مي گرددمحصول غذاي آلوده .7

براي انواع دستورالعمل فني اتحاد گمركيمحصول غذايي كه با شرايط اين مقررات فني و يا با در هنگام بهره برداري . 8

كنترل تاريخ مصرف گدشته ، بر طبق دستورالعمل ارگان ذيصلاح  ، منجمله محصول غذايي بامخصوص محصول غذايي 

سند تائيد كننده تهيه كننده يا وارد كننده و يا فروشنده موظفند  مطابقت ندارددولتي كشورهاي عضو اتحاد گمركي، 

توسط قوانين دولتهاي عضو اتحاد گمركي را به ارگان واقعيت بهره برداري چنين محصول غذايي را به ترتيب تعيين شده 

  . دولتي صادر كننده دستورالعمل بهره برداري ارائه نمايند

  حيواني شرايط مربوط به فرايندهاي دريافت محصولات غذايي غير فراوري شده . 19ماده 

 ...................انجام مي گيرد كشتار حيوانات غذايي  .1

...............  

به استثناء صيد محصول غذايي ) تهيه(تعيين شده براي توليد ، ساير مواد اوليه غذايي فراوري نشده حيواني.  6

بدست ) واحدهاي توليدي(منابع سالم از بيماريهاي مسري ي سالم از ئبايد از حيوانات غذا منابع بيولوژيكي آبي

 .آمده باشد 

  شده باشندمنابع آبي بيولوژيكي بايد از مناطق ايمن صيد .  7



دستورالعمل فني اتحاد شرايط تكميلي براي فرايند بدست آوردن محصول غذايي غير فراوري شده حيواني توسط  .9

با شرايط مقرر براي چنين محصول غذايي با شرايط فرايندهاي توليد، ، براي انواع خاص محصول غذاييگمركي

  . رجوع شود) پروژه...... ( TP  TCمقررات به شرايط . نگهداري، حمل و نقل ، فروش و بهره برداري تعيين مي گردد

  با شرايط ايمني تامين مطابقت محصول غذايي .  20ماده 

دستورالعمل فني مطابقت محصول غذايي با اين مقررات فني با اجراء شرايط ايمني آن و اجراي شرايط ايمني  .1

 . براي انواع خاص محصول غذايي تامين مي گردداتحاد گمركي

و اندازه گيري محصول غذايي در فهرست استانداردهاي حاوي قواعد و روشهاي ) آزمايش(تحقيق  روشهاي .2

ي لازم براي كاربرد و اجراء و اندازه گيريها منجمله قواعد جمع آوري نمونه  ها) آزمايشات(تحقيق و بررسي 

 . گرددمطابقت محصول غذايي تعيين مي ) تائيد(شرايط اين مقررات فني و اجراي ارزيابي 

  

  مطابقت) تائيد(ارزيابي .  4بخش 

، نگهداري، حمل و نقل ، فروش و بهره )تهيه(مطابقت محصول غدايي و فرايندهاي توليد ) تائيد(شكل ارزيابي  . 21ماده 

  برداري

اين ماده با شرايط اين  3، به استثناء محصول غذائي مذكور در قسمت مطابقت محصول غذائي) تائيد(ارزيابي  - 1

 :محصول غذائي به شكلهاي زير انجام مي شودبراي انواع خاص دستورالعمل فني اتحاد گمركيمقررات فني و يا 

 .مراجعه شود 1بند  23به ماده  -؛ مطابقت محصول غدايي) اعلام(تائيد  )1

 .مراجعه شود 24ماده  به- ؛ ويژهمحصول غدايي ثبت دولتي  )2

 . مراجعه شود 27به ماده  -؛ ثبت دولتي محصول غذايي نوع جديد )3

 .مراجعه شود(!)  30به ماده  -؛ بهداشتي –كارشناسي دامپزشكي  )4

محصول غذائي با ، نگهداري، حمل و نقل، فروش و بهره برداري )تهيه(مطابقت فرايندهاي توليد ) تائيد ( ارزيابي .  2

به شكل نظارت دولتي براي انواع خاص محصول غذائي دستورالعمل فني اتحاد گمركيشرايط اين مقررات فني و يا 

براي انواع خاص دستورالعمل فني اتحاد گمركيشرايط مقرر توسط  اين مقررات فني و يا در حصوص رعايت  )كنترل(

) تائيد(ارزيابي . انجام مي گيرد 32محصول غذايي مذكور در ماده ) يهته(محصول غذائي، به استثناء فرايندهاي توليد 

  .به شكل ثبت دولتي واحدهاي توليدي انجام مي گيرد) تهيه(مطابقت چنين فرايندهاي توليد 



، تعيين )تغذيه عمومي(شركتهاي تغذيه تهيه غير صنعتي و محصول غذائي محصول غذائي مطابقت ) تائيد ( ارزيابي  .3

) كنترل(به شكل نظارت دولتي فروش در هنگام ارائه خدمات، و فرايندهاي فروش محصول غذائي مذكور شده براي 

براي انواع دستورالعمل فني اتحاد گمركيمقررات فني و يا در مورد رعايت شرايط محصول غذايي مقرر توسط اين 

 . انجام مي گردد خاص محصول غذائي

.............................  

  اعلام مطابقت . 23ماده 

 :به استثناء، ارائه شده به بازار قلمرو اتحاد گمركيمشمول محصولات غذايي اعلام مطابقت  .1

 . مراجعه شود دستورالعملاين » تعاريف« 4به ماده  - ؛ محصول غذايي غير فراوري شده حيواني  )1

 ويژه محصول غذايي  )2

 سركه  )3

براي انواع خاص دستورالعمل فني اتحاد گمركياين مقررات فني و يا اعلام مطابقت محصول غذايي با شرايط  )4

براساس اثبات شخصي و يا دلايل از طريق دريافت اظهارنامه درخواست كننده درباره مطابقت  محصول غذائي

 . دريافتي با شركت طرف سوم انجام مي گيرد

  ويژه ثبت دولتي محصول غذايي . 24ماده 

 .بت دولتي مي باشدمحصول غذايي ويژه مشمول ث .1

  :محصول غذايي ويژه مشمول موارد زير مي باشد

 محصول غذايي براي تغذيه كودكان، منجمله آب آشاميدني براي تغذيه كودكان؛  )1

 پيشگيرانه رژيمي؛محصول غذايي براي درمان رژيمي و تغذيه  )2

دسي مترمكعب يا با /ميلي گرم 1مواد معدني بالاتر از ، درماني خوراكي، درماني معدني با آب طبيعي معدني )3

 ؛ استحمام درمانياز نرم  بالاترمواد معدني كمتر داراي مواد اكتيو بيولوژيكي به مقدار 

 محصول غذايي براي تغذيه ورزشكاران، زنان باردار و شيرده؛ )4

 . مواد افزودني اكتيو بيولوژيكي )5

براي  پس از ثبت دولتي آن به ترتيب مقرر توسط اين مقرراتفني اين ماده، 1محصول غذايي مذكور در قسمت  .2

 . ، نگهداري، حمل و نقل و فروش مجاز مي باشد)تهيه(توليد 

 . ثبت دولتي محصول غذايي ويژه اجباري مي باشد .5



.....  

  ثبت دولتي محصول غذايي نوع جديد. 27ماده 

 .مشمول ثيت دولتي مي باشد محصول غذايي نوع جديد .1

بكاربرده شده ، كه داراي اجزايي محصول غذايي توليد شده براساس تكنولوژي معروف به محصول غذايي نوع جديد 

در غذا توسط انسان حتي در موارديكه چنين محصولي و اجزاء در تركيب خود منجمله افزودني غذايي استفاده شده 

  .مربوط نمي باشد، رمول جديد توليد شده باشدآن طبق ف

  . تي محصول غذايي ويژه اجباري مي باشدثبت دول

..............  

  بهداشتي  –كارشناسي دامپزشكي . 30ماده 

بهداشتي قبل از روانه نمودن به بازار  –دامپزشكي محصول غذايي غير فراوري شده حيواني مشمول كارشناسي  .1

براي محصول ماهي خوراكي دستورالعمل فني اتحاد گمركيشكل ديگري توسط چنانچه اتحاد گمركي مي باشد 

اين مقررات » تعاريف« 4ماده  
	 –. همراه اسناد داراي اطلاعات تائيد كننده ايمني باشدو  وضع نشده باشد،

 .مراجعه شود

  . نمي باشدبهداشتي  -كارشناسي دامپزشكي مشمولحيواني فراوري شدهمحصول غذايي 

بهداشتي مي توان ارزيابي مطابقت محصول غذايي غير صنعتي تهيه شده از مبداء  - در شكل كارشناسي دامپزشكي

براي انواع خاص محصول غذايي دستورالعمل فني اتحاد گمركيشرايط مقرر توسط اين مقررات فني و ساير حيواني با 

  . را انجام داد

  :فراوري نشده حيواني در اهاف زير انجام مي گردد بهداشتي محصول غذايي –كارشناسي دامپزشكي .  2

، نگهداري ، حمل و نقل، فروش )تهيه(مرتبط با شرايط ايمني فرايندهاي توليد برقراري مطابقت محصول غذايي  )1

فني اتحادگمركي براي انواع خاص محصول  دستورالعملبا توجه با شرايط اين مقررات فني و و بهره برداري 

 غذايي؛ 

 . حيواني) واحدهاي توليدي(رابطه با اقتصاد دامپزشكي سلامت برقراري  )2



عضو اتحاد گمركي ، و  –دول  قوانينو تنظيم نتايج آن با توجه به بهداشتي  –انجام كارشناسي دامپزشكي .3

  .همچنين توافق  نامه اتحاد گمركي در خصوص اقدامات دامپزشكي و بهداشتي انجا مي گيرد

  دهاي توليدي ثبت دولتي واح. 31ماده 

اين مقررات  32محصول غذايي مذكور در ماده ) تهيه( حق دارد فرايند توليدشركت كننده در فعاليت اقتصادي  .1

توليد  درا فقط پس از ثبت دولتي واحدهاي توليدي كه در آنها اين فرايناتحاد گمركي گمركي   در قلمروفني 

 . انجام دهدصورت مي گيرد، ) تهيه(

................  

  واحدهاي توليدي در زمينه توليد محصول غذائي مشمول ثبت دولتي . 32ماده 

در زوينه دريافت و فراوري مواد اوليه غير فراوري شده حيواني كه ثبت دولتي مشمول واحدهاي دولتي مي باشد 

  :محصولات  غذايي زير فعاليت دارند) تهيه( بخصوص در مورد فرايندهاي توليد

محصول ) تهيه(، فراوري محصول از كشتار حيوانات و پرندگان براي توليد غذاييكشتار حيوانات و پرندگان ) الف

  غذايي؛

آنها در هنگام توليد  )فراوريشده(تبديلي  و يا محصولخام، سرشير و شير خام بدون چربي دريافت شير ) ب

  محصولات لبني؛

  پرندگان كشاورزي و نحصولات فراوري شده آنها؛تخم مرغ ) فراوري(ديل بتو) تهيه(توليد ) پ

، به )واحدهاي صنايع ماهي(محصولات آبگيرها و صيد منابع آبي بيولوژيكي ) فراوري(وتبديل  ) تهيه(توليد ) ت

  . استثناء محصولات گياهي

 ..............  

  )نظارت(كنترل دولتي . 5بخش 

..............  

  رعايت شرايط اين مقررات فني  بر) نظارت(كنترل دولتي . 38ماده 



ط با شرايط ابراي رعايت شرايط اين مقررات فني در رابطه با محصولات غذايي و در ارتب )نظارت(كنترل دولتي 

كشورهاي عضو اتحاد گمركي انجام قوانين بر طبق ، نگهداري، حمل و نقل، فروش و بهره برداري )تهيه(فرايند توليد 

  . گيرد

  گذاري محصول غذاييعلامت . 6بخش 

  علامت گذاري محصول غذاييشرايط . 39ماده 

در مورد  را شرايط دستورالعمل فني اتحاد گمركي، كه شرايط محصول غذاييبايد علامت گذاري محصول غذايي

و يا با شرايط مربوطه دستورالعمل فني اتحاد گمركيبراي انواع خاص محصول غذايي علامت گذاري تعيين مي نمايد

  . مطابقت داشته باشد

  . مراجعه شود» محصول غذايي در قسمت علامت گذاري«TP TC022/2011به دستورالعمل  -

عضو اتحاد  –در بازار كشورهاي با علامت واحد گردش محصولتائيد مطابقت را دريافت نموده، محصول غذايي كه 

براي انواع خاص محصول  دستورالعمل فني اتحاد گمركيعلامت گزاري شود چنانچه شرايط ديگري توسط  گمركي

در اقتصاد تابعه شخصي يا شهرونداني كه توليد شده توسط افراد در منزل،  صنعتي غذايي به استثناء محصول غذايي 

ر قلمرو گمركي اتحاد گمركي و محصول غذايي كه در مي باشند كه براي فروش دمشغول باغداري، صيفي كاري 

  .  است تعيين شده) تغذيه عمومي(تغذيه  موسسات

محصول غذايي غير بسته بندي عضو اتحاد گمركي  –گردش محصول در بازار دولتهاي علامت واحدعلامت گذاري با 

انجام مي شود، اگر مقررات ديگري توسط دستورالعمل فني اتحاد گمركي براي انواع شده در مدارك همراه كالا 

  . خاص محصول غذايي تعيين نشده باشد

با  711شماره  2011جولاي  15با مصوبه كميسيون اتحاد گمركي مورخ ..... علامت واحد  مربوط به مقررات 

  .قرار گرفته استمورد تائيد  800به شماره  2011سپتامبر  23اصلاحيه مورخ 

  

  

  دستورالعمل فني اتحاد گمركي1ضميمه 



   (TP TC 021/2011)درباره ايمني محصول غذائي « 

  )بيماري  زا(ايمني نرم ميكروبيولوژيكي 

  گروه محصولات   شاخص 
، كه در آن مجاز نمي )گرم(وزن محصول 

  باشد

ميكرو ارگا نهاي بيماري زا ، منجمله  
  سالمونلا 

و صيديغير ازماهي موجوداتماهي، 
به غير از (محصولات بدست آمده از آنها 

  )خاويار ماهي
25  

و صيديماهي، موجودات غير ازماهي 
به غير از (محصولات بدست آمده از آنها 

  خشكيده كسر وزن و خشك شده، 
  )پاستوريزهخاويار  

25  

  

  دستورالعمل فني اتحاد گمركي  2ضميمه 

  درباره ايمني محصول غذائي « 

(TP TC 021/2011) 

  

  نرم ميكروبيولوژيكي ايمني

  1جدول 

 گوشت و محصولات گوشتي؛  مرغ، تخم مرغ و محصولات .1.1

  فراوري شده آنها

 حاصله از آنهاو محصولات  شيلاتماهي، موجودات غير ماهي .2.1

  تبصره ها   سطح هاي مجاز   شاخصها 

تعداد ميكرو اوگانيزمهاي هوازي 
  باقت دروني و بي هوازي انتخابي 

  

1x 10 ³ 
منجمد شده ساختاري؛  خاويار ماهي  –محصول پخته شده 

  تاس دانه اي پاستوريزه شده  

5x 10 ³ 
خاويار ساير انواع ماهي پاستوريزه شده؛ هيدروليز از ساير 

موجودات صيد دريائي غير از ماهي، مولوكولهاي زنده  دوباله ؛ 



  مرباي كلم دريايي    

1 х 10⁴ 

گرم و سرد يك تكه؛ محصولات آشپزخانه   محصولات ماهي
اي با فراوري حرارتي؛ سالاد بدون سس، خاويار ماهي تاس 

  دانه اي شيشه اي فشرده شده شبيه خاويار  

2 x 10⁴ 

غذاهاي آماده سريع :  محصولات پخته شده منجمد شده
منجمد شده از ماهي و موجودات غير ماهي صيد، منجمله 

محصولات خشك شده از موجودات   بسته بندي شده در خلا؛
  درياي بدون ستون فقرات 

3 x 10⁴ 
محصولات ماهي دودي سرد، تهيه شده ، منجمله  بسته بندي 

  شده در نكه ها  

7.5 x 10⁴   محصولات دودي  سرد در شيشه ، منجمله تكه اي  

5 x 10⁴ 

ماهي خام و ماهي زنده؛ محصولات ماهي سردشده و منجمد 
چرخ شده با بسته بندي خاص ؛ كنسرو ماهي از ماهي : شده

ماهي تكه شده و فراوري شده حرارتي، از گوشت  دولايه 
حلزون؛ ماهي ماهي تكه شده دودي ، ماهي شور ، منجمله 

فيله، منجمله بسته بندي شده در خلاء؛  ماهي خشكيده كم 
وزن  دودي ؛  محصولات آشپزخانه اي چندين عنصريبا 

حصولات سفت شده ؛ تخم ماهي نر و فراوري حرارتي، م
خاويار ماهي سرد شده و منجمد شده ؛ خاويار سگ ماهي 

شور؛ خاويار ماهي سالمون دانه اي شور از خاويار ماهي 
منجمد؛  حيوانات شكل خرچنگ ساير بدون ستون فقرات؛ 

؛ خشك شده و نرم تنهاي دو باله سرد شده، منجمد شده
آبگوشت خشك شده ، : هي پروتئيني درياي غير ما موجودات

مكعب هاي آبگوشتي و خميري ، آلبومين عايق شده؛ خزه ء 
دريائي، گياهان دريائي خام ، منجمله منجمد شده و خشك 

  شده         

1 x 10⁵ 

محصولات ماهي سرد شده و منجمد شده بجز چرخ كرده 
استاندارد خاص ، موجودات غير ماهي صيدي؛ فهرست ماهي 

مد شده؛ كنسرو هاي ادويه اي و نمك زده هاي آماده منج
خمير  –ده؛ كنسرو خميري شخاص از ماهي ، منجمله تكه 

آلبوميني؛ محصولات غذايي دودي سرد،  نمك زده، ادويه اي، 
ترشي، فيله، قطعه قطعه شده  با مواد پركردني، با ادويه جات،  

مخلفات، روغن گياهي؛ خاويار سگ ماهي دانه اي نمك زده؛ 
تكه شده،  خاويار ماهي نمك زده،  –ر ساير ماهي ها خاويا

  دودي، خشك شده      

2 x 10⁵  كنسروها از ماهيهاي تكه شده و موجودات صيدي غيرماهي



( با اضافه نمودن روغن گياهي، ادويه، سس،و قاچ و بدون قارچ 
؛ محصولات آشپزخانه اي بدون )منجمله از سگ  ماهي

ماهي نمك زدن قطعه شده،  خميري؛ نوعي : فراوري گرم
:  موجود دريايي و غيره؛ محصولات آشپزخانه اي خاوياري

  از چند ماده مركباي  غذاه

5 x 10⁵ 

ماهي خميري؛ سوپ خشك با ماهي، كه  -» خمير«كنسرو 
  احتياج به پختن دارد

  

باكتريهاي گروه باسيل هاي روده اي 
، در جرم محصول مجاز )كليفورم ها(

  )گرم(نمي باشند 

1.0   

كنسرو از ماهي فراوري شده حرارتي ؛ محصول ماهي دودي 
گرم؛ محصولات آشپزخانه اي با فراوري حرارتي ، محصولات 
چرخ كرده، محصولات خميري ، محصولات پخته شده، سرخ 

شده آب پز ، و ادويه اي و غيره؛ سالاد ماهي و محصولات 
 دريائي بدون مواد اضافي؛ محصولات آشپزخانه اي خاوياري با

–فراوري حرارتي؛ محصولات پخته شده منجمد شده 

؛ خاويار سگ ماهي ، ماهي سالمون دانه محصولات ساختاري
اي نمك زده ، ساير انواع ماهي پاشتوريزه؛ موجودات شيلاتي 

تخم ماهي هاي دو باله زنده، خشك شده و  –غير ماهي 
خشكانده شده؛ موجودات دريائي شيلات خشك و آلبوميني 

 –غير ماهي ؛ محصولات آبكافت و كنسانتره آلبوميني 
هيدروكربنات از صدف دو كپه اي خزه دريائي و گياهان 

  . دريائي خشك شده، جم از كلم دريائي

0.1   

قطعه شده ، محصولات محصولات ماهي دودي سرد، منجمله 
ماهي سرخ ، منجمله قطعه شده؛ ماهي تكه شده دودي شده 
كم نمك منجمله فيله، منجمله بسته بندي شده تحت خلاء؛ 

ماهي شور، ادويه زده ، ترشي گداشته شده ؛ ماهي خشك 
از خمير آلبومين ، از گوشت » خميري«شده خمشده ؛ كنسرو 

خانه اي بصورت ژله تخم ماهي هاي دو لنگه ؛ محصولات آشپز
در آمده ، محصول خاوياري چند جزء بدون فراروري؛ 

غذاي آماده سريع منجمد : منجمد   - محصولات پخته شده 
شده  و تكه شده  ماهي، كلوچه با ماهي، قيمه ماهي، منجمله 
بسته بندي شده تحت خلاء از موجودات غير ماهي صيد شده 

هي بجز ماهي تاس و ؛ تخم ماهي شور؛ خاويار ساير انواع ما
خرد شده شور، خاويار ماهي كم نمك ، دودي و  –سالمون 

خشك شده؛ مشابه خاويار منجمله آلبوميني ؛ صدفهاي دو 
لنگه سرد شده ، منجمد؛ موجودات دريائي غير ماهي صيد 

آبگوشت خشك ، مكعب و خمير قرص ناني، سفيده : شده 



       خام  –ايزوله شده؛ جلبك ها، گياهان دريائي 

0.01  

 –خام و ماهي زنده موجودات صيدي غير ماهي  –ماهي 
موجودات بدوت ستون فقرات زنده؛ .  خرچنگ و غيره

چرخ كرده استاندارد : محصولاتي سرد شده و منجمد ماهي
خاص؛ كنسرو ادويه اي و كم نمك مخصوص از ماهي تكه 

شده  و از موجودات صيدي غير ماهي با افزودت روغن گياهي 
، ادويه ، سس  با قارچ و بدون قارچ از خمير ماهي ؛ 

ي دودي سرد ، محصولات كالباسي و چرخ محصولات ماه
كرده ؛ ماهي شور، ادويه اي ترشر شده ، منجمله تكه شده ، 

منجمله بدون مواد نگهدارنده قطعه شده با ادويه جات ، 
مخلفات ، روغن نباتي؛ محصولات آشپزخانه اي ب فراروري 

محصولات مركب، منجمله منجمد بدون فراوري : حرارتي 
شور تكه تكه شده ، چرخ كرده و خميري    ماهي: شده حرارتي 

0.001 

ماهي، ماهي با فيله : ماهي سرد منجمد، محصولات ماهي
ادويه مخصوص، ماهي چرخ كرده خوراكي، محصولات چرخ 

موجودات صيدي غير كرده شكل داده شده، منجمله با آرد؛ 
مثل خرچنگ و ساير بي مهره گان ؛ سوپ خشك : ماهي

بدون ه شود؛ محصولات آشپزخانه اي ماهي، كه بايد پخت
حيوانات شاه ماهي كوچك،  خاوياري، روغن : فراوري حرارتي 

و خاويار ماهي خاويار، سرد شده خرچنگي و غيره؛ تخم ماهي 
  و منجمد؛ ؛ كبد، ماهي آماده منجمد   

s.aureus,   در روغن محصول
  ) گرم(مجاز نمي باشد 

1.0  

كنسرو هاي ماهي  كم نمك ادويه دار و نمك مخصوص ، 
منجمله با افزودن روغن نباتي، ادويه جات، سس، با مخافات و 
بدون قارچ ؛ ماهي با فراوري حرارتي، از موجودات صيدي غير 

ماهي با افزودني روغن گياهي، ادويه، با مخلفات و بدون 
مخلفات؛ محصولات ماهي دودي گرم و سرد، محصولات 

وشت لخم ماهي منجمله تكه شده ؛ محصولات آشپزخانه اي گ
ماهي و محصولات چرخ كرده ، خمير، : با فراوري حرارتي

كيكي، پخته شده ، سرخ شده، آب پز، با افزودنيهاي مايع و 
غيره، محصولات با محتواي آرد و اجزاء مختلف، محصولات 
ه ژله اي؛ محصولات آشپزخانه اي خاويار؛ محصولات آشپزخان

سالاد ماهي و : اي بدون فراوري حرارتي بعد از مخلوط كردن
محصولات دريائي بدون ادويه جات ؛ محصولات آب پز 

محصولات ساخته شده از موجودات صيد شده غير : منجمد
، كپهماهي، گوشت حلزون، غذاي گوشتي حلزونهاي دو 

گوشت ميگو، خرچنگ، موجودات خرچنگ مانند؛ خاويار 



سالمون دانه اي شور؛ ساير انواع ماهي؛  ماهي تاس؛ ماهي
مشابه هاي خاويار ؛ موجودات دريائي صيد شده خشك و 

هيدروليزها از صدف دو كپه اي ، : آلبوميني غير ماهي
  آلبوميني و كربوهيدرات كنسانتره صدف                 

0.1  

چرخ كرده با كيفيت : محصولات سرد شده و منجمد ماهي
؛ كپهاز گوشت حلزون دو » خمير«مخصوص؛ كنسرزها 

محصولات ماهي دودي  سرد  منجمله محصولات چرخ كرده 
فيله و كالباسي، ماهي قطعه شده دودي كم نمك منجمله  

تحت خلاء؛ ماهي شور ادويه دار ترشي شده  بسته بندي شده
منجمله قطعه شده منجمله با مواد افزودني، ادويه، مخلفات و 

: روغن نباتي؛  محصولات آشپزخانه اي بدون فراوري حرارتي
ماهي شور قيمه شده خمير،  روغن شاه ماهي خاوياري و 

نوعي خرچنگ و غيره؛ غذاي آشپزخانه اي خاوياري چند جزء 
اوري حرارتي بعد از مخلوط كردن، محصولات پختخ بدون فر

شده منجمد غذاي ماهي آماده سرد منجمله بسته بندي شده 
خرچنگ : در خلاء ؛ موجودات دريائي صيدي غير از ماهي 
  مانند  تخم ماهي شور ؛ حلزونهاي دو كپه اي 

0.01 

ماهي سرد شده منجمد؛ موجودات خام و ماهي زنده؛   -ماهي 
مثل خرچنگ و ساير بي مهره گان : صيدي غير ماهي

زنده و ) : ،پوست سوزني و غيرهنانو نرم تسرپايان حلزونهاي (
فيله : سردشده منجمد؛ محصولات ماهي سرد شده و منجمد

مخصوص، چرخ كرده خوراكي ماهي ،  ، ماهي قطعه شدهماهي
منجمله با مخلوط آرد؛  همحصولات شكل داده شده چرخ كرد

ماهي سرد و منجمد شده؛ كبد كله ماهي تخم ماهي و خاويار 
  منجمد  

V. 
parahaemolyticusاز  حداكثر

  چند گرم  

10 
محصول ماهي از ماهي دريائي دودي سرد منجمله قطعه 

  شده؛ ماهي دريائي تقسيم شده دودي كم نمك منجمله فيله 

100  

: سرد شده و منجمد؛ ) دريائي(خام و ماهي زنده  –ماهي 
فيله ماهي ، ماهي بريده :  محصولات  ماهي)  دريائي(ماهي 

 چرخ كرده خوراكي ماهي، )براي ماهي دريائي(شده مخصوص 
و محصولات چرخ كرده منجمله مخلوط با آرد؛ تخم ماهي و 

؛ جگر ماهي آماده )  براي ماهي دريائي(خاويار دانه اي 
مثل خرچنگ و ساير بي : موجودات صيدي غير ماهيمد؛ منج

په اي كمهره گان زنده سرد شده و منجمد ؛ حلزون دو 
  سردشده و منجمد

V. parahaemolyticus   دو كپه اي زنده  حلزون: موجودات صيدي غير ماهي 25در  



سانتي متر /گرم (در جرم محصول 
 مجاز نمي باشد ) مكعب

جرم محصول در اينتركوكاس باكتري 
مجاز نمي ) سانتي متر مكعب/گرم (

 باشد

0.1  

  حلزون دو كپه اي زنده  : موجودات صيدي غير ماهي
  

  اينتركوكاس در جرم محصولباكتري 
  نبايد بيشتر از     باشد 

1 x 10³ 

  : محصولات پخته منجمد
خوراك آماده سريع منجمد شده ماهي  براي ناهار و  خوراك 

سرپائي ، كلوچه ماهي، چاشني ماهي منجمله بسته بندي 
؛ )در محصول از تكه هاي قسمت شده(شده در خلاء  

: محصولات پخته شده منجمد از از حيوانات غير ماهي صيدي 
مثل خرچنگ ، گوشت حلزون ، غذا از گوشت حلزون دو كپه 

)      در محصولات قسمت شده(ز گوشت ميگو ، خرچنگ، اي ، ا

2 x 10³ 

از محصولات توليد شده : محصولات پخته شده منجمد
خانواده خرچنگ، گوشت : موجودات صيد شده غير ماهي 

، از گوشت ميگو، حلزون، غذا از گوشت حلزون دو كپه اي 
  )در محصولات قيمه شده(خرچنگ ، نوعي خرچنگ 

كلسترول در  سولفيتكاهش دهنده 
)   گرم. (جرم محصول مجاز نمي باشد

1.0 

كنسرو از ماهي فراوري شده حرارتي، ماهي خشك شده ،  
منجمله محصولات : محصولات آشپزخانه اي با فراوري حرارتي

چرخ كرده دودي،  سرخ كرده، اب پز در مايعات و غيره با ةرد؛ 
محصولات تركيبي، بسته بندي شده در خلاء؛ محصولات 

 - محصولات ساخته شده از موجودات صيدي: پخته منجمد 
نواده خرچنگها، گوشت ميگو، خرچنگ، نوعي حيوان خا

؛ خاويار ماهي تاس و )در بسته بندي تحت خلاء(دريائي 
تكه شده شور، : سالمون  دانه اي شور؛ خاويار ساير ماهي ها 

خاويار ماهي كم نمك ، دودي و آلبوميني و حيوانات دريائي 
و كنسانتره البوميني و  هيدروكبنات  از صدف د: غير ماهي 

  كپه اي بسته بندي شده در خلاء     

0.1  

چرخ كرده استاندارد خاص؛ كنسرو : محصولات سرد و منجمد 
از خمير آلبوميني؛ مواد مشابه خاويار منجمله آلبوميني ؛ 

محصولات ماهي سرد دودي بسته بندي خلاء ؛ ماهي شور 
ادويه اي ، ترشي شده منجمله قطعه شده در خلاء؛ محصولات 

منجمد ؛ غذاي آماده سريع منجمد شده، كلوچه با  –ةب پز 
موجودات صيد ) بسته بندي در خلاء(ماهي چاشني ماهي 

حلزون دو كپه اي زنده؛ محصولات  –شده غير از ماهي 
  ه گان دريائي   رخشك شده از بي مه

فيله ماهي، ماهي با برش : محصولات ماهي سرد و منجمد  0.01



خاص، چرخ كرده ماهي خوراكي، محصولات چرخ كرده، 
؛ كنسرو ادويه ) در بسته بنديهاي خلاء(منجمله با مخلوط آرد 

اي و كم نمك مخصوص ماهي منجمله از ماهي قطعه قطعه 
شده با افزودني روغن گياهي، سس با مخلفات و بدون 

خمير ماهي ، از موجودات دريائي غير  –كنسرو  مخلفات   ؛
ماهي با فزودني روغن نباتي،  سس  با مخلفات و بدون 

؛ موجودات دريائي غير ) تحت خلاء(مخلفات؛ ماهي خشك 
آبگوشت خشك صدف دو كپه اي، :ماهي خشك و آلبوميني

  مكعب هاي آبگوشتي و خمير ، آلبومين ايزوله  

د كپك در محصول مجاز نمي باش
  )گرم(

0.1  
خاويار سگ ماهي دانه اي پاستوريزه شده، ساير انواع ماهي 

  پاستوريزه شده  

) سانتي متر مكعب(گرم /كپك  چند
  حد اكثر 

10  

كنسرو ادويه اي و نمك زده مخصوص از ماهي يك تكه و 
قطعه شده منجمله كم نمك؛  كنسرو ماهي قطعه شده و از 

يخني حيوانات دريائي غير ماهي با افزودني روغن گياهي، 
خمير  - » خمير«سس ، با مخلفات و بدون مخلفات؛ كنسرو 

  ماهي ، خمير آلبومين ؛ كنسرو گوشت حلزون دو كپه اي  

50  

ماهي خشك؛ خاويار تاس ماهي دانه اي شيشه اي ، خاويار 
پرس شده ، دانه اي كم نمك، شور ؛ خاويار ماهي سالمون 

ماهي خردشده شور : دانه اي شور ؛ خاويار ساير انواع ماهي ها 
، دانه اي كم نمك، دودي ، خشك ؛ همتاي خاويار ، منجمله 

  آلبوميني

  شك خزه دريائي و گياهان دريائي خ  100

، در جرم محصول مجاز خمير مايه
  )گرم(نمي باشد 

0.1  
خاويار ماهي تاس دانه اي پاستوريزه؛ ساير انواع ماهي 

  . پاستوريزه 

سانتي متر (گرم /خميرمايه، چند 
  حداكثر  ) مكعب

50  
شيشه اي، خاويار مشابه منجمله  خاويار ماهي تاس دانه اي

  آليوميني  

100 

كنسرو ادويه اي و ماهي نمك زده مخصوص منجمله از ماهي 
تكه شده و از موجودات دريائي غير ماهي با افزودن روغن 

نباتي، يخنيف سس، با مخلفات و بدون مخلفات ، از گوشت 
خمير ماهي ، از خمير آلبومين ؛ –حلزون دو كپه اي ؛ كنسرو 

  شور ماهي خشك؛   خاويار ماهي سالمون  خاويار كم نمك، 

  خاويار ماهي سالمون دانه اي شور از خاويار منجد شده  200

300 

شيشه اي ، بشكه اي؛  خاويار ماهي سالمون دانه اي شور
خاويار ساير انواع ماهي خردشده شور، دانه اي كم نمك، 

  دودي خشك شده 

ماهي قطعه شده، خشك شده؛ محصولات خشك شده از بي   100  



مهره گان دريائي ؛ سوپ خشك ماهي، كه بايد پخته شود؛ 
ماهي و : محصولات آشپزخانه اي فراوري شده حرارتي 

محصولات ماهي چرخ كرده، خمير ماهي پخته شده ، سرخ 
  يخني و غيره؛ با مخلوط آرد منجمله منجمدشده ، آب پز و 

در محصول مجاز  Proteusباكتري 
  ) گرم(نمي باشد 

0.1  
و محصولات دريائي بدون فراوري ماهيمحصولات آشپزخانه اي 

  غذاي مركب از چند ماده  –حرارتي ، محصولات خاوياري 

  زنده دو كپه اي  حلزون–موجودات دريائي غير ماهي   1.0

  

  بلغوري و كلوچه ناني –، محصولات آردي )تخم(دانه . 3.1             

..............  

 شاخص هاي ايمني ميكروبيولوژيكي محصولات غذائي كنسروي.  2

  گروه كنسرو ها 

  شرايط استريل كردن صنعتي 

كه در گروههاي ميكروارگانيزمهاي   ملاحظات 
  كنسروها پديد مي آيند 

  معيار ارزيابي 

كنسروهاي كامل 
  “”Bو   ”A“گروه 

ميكرو ارگانيزمهاي هوازي مزوفيلي و غير 
 .Bهوازي اختياري بحث انگيز گروه 

cereus    وB. polymyxa  

سانتي متر (گرم  1در 
محصول مجاز ) مكعب

  نمي باشد

كنسرو ها ي استريليزه با مخلفات غلات ، 
سبزيجات ، از محصولات فرعي منجمله 

كليه انواع حيوانات ذبحي و (پاته اي 
؛ از گوشت پرنده و پرورش )صيدي

گوشت منجمله پاته اي و چرخ كرده؛  
كنسروهاي ماهي ، جگر ماهي و 

موجودات غير ماهي صيدي در ظرف 
  شيشه اي، آلومينيمي و حلبي؛

و   pH 4.2كنسرو سبزيجات، داراي  
بالاتر؛  كنسرو زردآلو و هلو ، گلابي با 

pH 3.8  و بالاتر ، تهيه شده با اضافه
يد ، به غير از محصولات آبميوه نمودن اس

  ؛ 
طبيعي؛ كنسرو قارچ از قارچهاي 

كنسرو (محصولات رب غير كنسانتره 
چيزهاي خشك با محتوي ) شده كامل

، بجز محصولات آبميوه از   12§حداقل 
  سبزيجات؛ 

ميكرو ارگانيزمهاي هوازي مزوفيلي و غير 
هوازي اختياري بحث انگيز 

 B.subtilisگروه

 1ياخته در  11حد اكثر 
)  سانتي متر مكعب(گرم 

  محصول

و   c. botulinumكلوستريل مزوفيلي 
  c. perfringens) يا(

گرم محصول  1در  
مجاز ) سانتي متر مكعب(

  نمي باشد 

بجزء (كلوستريل هاي مزوفيلي 
C.botulinum   وياc. 

perfringens  

گرم  1ياخته در1حد اكثر 
)cm³( محصول  

ميكرو ارگانيزم ها منجمله لبني ترش و 
  خمير مايه  ) يا(قارچهاي كپكي، و ) يا(

) cm³(گرم  1در 
  محصول مجاز مي باشد

ميكرو ارگانيزمهاي ترموفيلي غير هوازي 
  و هوازي و غير هوازي اختياري 

 )cm³(گرم  1در 
محصول در درجه حرارت 

 20º نگهداري بالاتر از 

C  



ريزش بر پايه سوياي حبوبات  نوشيدنيها 
ضد عفوني شده ؛ باد بر پايه گياهي 

  مايع نوشابه ضدعفوني شده 

كنسروهاي كامل 
  ”B“و   ”A“گروه 

براي تغذيعه 
  كودكان و رژيمي

ميكرو ارگانيزمهاي هوازي مزوفيلي و غير 
 .Bهوازي اختياري بحث انگيز گروه 

cereus    وB. polymyxa  
  

گرم محصول  1در 
)cm³(  مجاز نمي باشد  
  

از گوشت گاو ، : كنسرو هاي استرليژه
. گوشت خوك ، گوشت اسب و غيره 

كنسرو هاي طبيعي با دانه هاي غلات ، 
سبزيجات و مخلفات از محصولات  تابعه 

كليه انواع ذبح و (، منجله پاته اي 
؛ از گوشت  پرندگان و )حيوانات صيدي

نباتات گوشتي منجمله پاته اي و چرخ 
جگر ماهي و  كنسروهاي ماهي ،كرده؛ 

موجودات صيدي غير ماهي در ظرفهاي 
  شيشه اي، آلومينيم و حلبي؛
  pH 4.2كنسروهاي سبزيجات  داراي 

و بالاتر؛ كنسروهاي زردآلو، هلو و گلابي 
و بالاتر؛ تهيه شده  بدون  pH 3.8با  

افزودني اسيدي، به غير از محصولات 
  آبميوه؛ 

كنسروهاي قارچي از قارچهاي طبيعي؛  
ولات رب گوجه فرنگي غير محص

با محتوي ) كنسروشده كامل(كنسانتره 
  چيزهاي خشك حد اكثر 

،  بجز محصولات آبميوهو سبزيجات ١٢§
  ؛ 

نوشابه ها بر پايه سوياي ضدعفوني شده 
بر پايه مايعات ضد  BADريزشي؛ 

  عفوني شده گياهي 

ميكرو ارگانيزمهاي هوازي مزوفيلي و غير 
انگيز هوازي اختياري بحث 

  B.subtilisگروه

 1ياخته  در  11حداكثر 
  محصول) cm³(گرم 

 )cm³(گرم  10در   كلوستريل هاي مزوفيلي
  محصول مجاز نمي باشد 

، ميكرو ارگانيزمهاي غير بحث انگيز 
قارچهاي كپكي ) يا(منجمله لبني ترش و 

  خمير مايه ) يا(و 

گرم محصول  1در 
)cm³ ( مجاز نمي باشد  
  

ميكرو ارگانيزمهاي غير هوازي گرماگراي 
  هوازي و غير هوازي اختياري ، 

گرم محصول  1در 
)cm³ ( مجاز نمي باشد  
  

        

نيمه كنسروهاي 
  "”Dگروه 

تعداد ميكرو ارگانيزمهاي هوازي مزوفيلي 
  اختياري  - و غير هوازي 

   2x2حد اكثر 
  گرم 10

از گوشت : كنسروهاي پاستوريزه شده
خوك ؛ گوشت ران خرد شده و گوساله، 

  آماتور از گوشت پرندگان؛
نيمه كنسروها پاستوريزه از ماهي در 

  ظروف شيشه اي

صول مجاز حگرم م 1در   ) كلي باسيل(باكتريهاي گروه روده اي 
  نمي باشد 

B.  cereus   گرم محصول مجاز  1در
  نمي باشد

محصول مجاز گرم  1در  كلوستريل هاي كاهش دهنده سولفيت 
؛ براي نيمه نمي باشد



كنسروهاي ماهي در 
*  <گرم محصول   1.0

<  
S. aureus   و ساير استافيلوكهاي

  لخته شده مثبت  
  

 

   3ضميمه 

  دستورالعمل فني

  درباره «اتحاد گمركي 

  »ايمني محصولات غذائي

(TP TC 021/2011)   

  شرايط بهداشتي ايمني محصولات غذائي

 گوشتي؛ مرغ، تخم مرغ و محصولات فراوري آنهاگوشت و محصولات  .1

 و محصولات تهيه شده از آنهاماهي، محصولات غير ماهي صيدي  .3

  شاخص ها 
سطح مجاز ميلي 

  كيلوگرم ، / گرم 
  حداكثر 

  ملاحظات 

      عناصر سمي 

  خوك  -
1.0  

و )  بجز انواع ماهي تن، ماهي شمشير، ماهي خاويار(كليه انواع محصولات ماهي 
  >*<گوشت حيوانات دريائي پستاندارد ، منجمله محصولات خشك شده 

2.0   
كليه انواع محصولات  منجمله   –ماهي تن، ماهي شمشير، ماهي خاويار 

  >*<محصولات خشك شده 

  خزندگان  و ) امفي بي(حلزونها، انواع خرچنگها و ساير بي مهرگان، ذوحياتين   10.0

  جلبكها و گياهان دريائي  0.5

  آب شيرين  1.0  آرسنيك 
  دريائي  5.0

و گوشت پستانداران ) بجز خاويار، اسپرژ،  چربي ماهي(كليه انواع محصولات ماهي 
  >*<دريائي ، منجمله محصولات خشك شده 

  خاويار و تخم اهيها و محصولات آنها؛ همانند خاويار ؛ چربي ماهي    1.0

5.0  
حلزونها، انواع خرچنگها و ساير مي مهره گان،  امفي بي ها،  خزندگان ؛ جلبك ها 

  و گياهان دريائي 



  كادميوم 
0.2  

، ) بجز خاويار، تخم ماهي، و جگر(كليه انواع محصولات ماهي و پستانداران دريائي 
  >*<منجمله محصولات خشك شده 

  خاويار و تخم ماهي ها و محصولات آنها؛  مشابه خاويار ؛ جلبكها و گياهان دريائي    1.0

  جگر ماهي ها و محصولات   0.7

  حلزونها ، خانواده خرچنگها و ساير بي مهره گان ، امفي بي ها ، خزندگان  2.0

اب شيرين  0.3  جيوه  -
  اهلي 

آب شيرين  0.6
  وحشي 

  دريائي   0.5

بجزء انواع ماهي تون ، اره ماهي ، ماهي استروژن و (انواع محصولان ماهي 
و گوشت پستاندارات دريائي ، ) محصولات خاويار، تخم ماهي ، جگر، چربي ماهي

  >*<منجمله محصولات خشك 

1.0  
بجزء خاويار، تخم (كليه انواع محصولات  –ماهي تون ، اره ماهي ، ماهي خاويار 

  >*<، منجمله محصولات خشك ) ماهي ، جگر، چربي ماهي 

  جگر ماهي و محصولات آن   0.5

  ماهي ) روغن(چربي   0.3

0.2  
خاويار و تخم ماهي و محصولات آنها؛ مشابه خاويار؛ حلزونها ، انواع خرچنگها و 

  گان ساير بي مهره گان ، امفي بي ها ، خزند

  جلبكها و گياهان دريائي    0.1

  كنسرو ماهي از جگر ماهي و محصولات آن در قوطي هاي حلبيكنسروها و   200  قلع  -

  ظروف كرماز جگر ماهي و محصولات آن دركنسروه و كنسرو ماهي   0.5  كرم  -         

  تركيبي
100.0  

محصولات كليه انواع - سالمونٍ آزاد ماهي ، اسقومرىماهي تون ، ماهي 
  >*<محصولات خشك شده منجمله

جمع (نيتروزامينها   
NDMA   وNDEA   (  

0.003   
محصولات  منجمله و پستانداران دريائي منجمله مح همه انواع محصولات ماهي

  >*<خشك شده 

  ديوكسينها 
0.000004  

محصولات  منجمله همه انواع محصولات ماهي و پستانداران دريائي منجمله مح
  >*<خشك شده 

در (  0.000002
  )محاسبه چربي

  >*<چربي ماهي  

  حشره كشها 

GHTSG   ) ،آلفا، بتا
  ايزومر  –گاما 

0.03  
، بجز جگر، خاويار، تخم ماهي، چربي ماهيهاي آب شيرينكليه انواع محصولات 

  ماهي ، محصولات خشك شده  و غيره آماده مصرف    

0.2  
بجز جگر، و چربي (انواع محصولات ماهي دريائي، و گوشت پستانداران دريائي  

  ماهي؛ خاويار و تخم ماهيها و محصولات آنها ؛  

  چربي ماهي 0.1

  جگر ماهي و محصولات آن   1.0

 بجز جگر، خاويار و تخم ماهي، چربي(كليه انواع مجصولات ماهي آب شيرين   0.3 د د ت و متابوليت هاي آن 



  )  ماهي ، محصولات خشك شده و غيره آماده مصرف

0.2  

) بجز ماهي تاس، ماهي سالمون، و آزاد پر چرب( دريائيكليه انواع مجصولات ماهي
محصولات خشك ، جگر، خاويار و تخم ماهيبجز (و گوشت پستانداران دريائي 

  ؛  چربي ماهي )شده و غيره آماده مصرف

2.0 

بجز جگر، خاويار و تخم (كليه محصولات ماهيهاي تاس، سالمون ، آزاد پر چرب  
، منجمله محصولات خشك شده، دودي، نمك زده ، ادويه اي، علامت )ماهي

  گذاري شده، محصولات آشپزخانه اي و غيره ماهي آماده مصرف

0.4   

ك زده محصولات خشك شده، دودي، نم) آزاد پر چربوتاس، سالمون بجز (ماهي 
، ادويه اي، علامت گذاري شده، محصولات آشپزخانه اي و غيره ماهي آماده 

  و محصولات آنها ؛ مشابه خاويار ) همه انواع(؛ خاويار و نخم ماهي مصرف

  جگر ماهي و محصولات آن   3.0  

، نمكها و افير  D-2.4اسيد
  آن 

 مجاز نمي باشد
  آب شيرينهمه انواع محصولات ماهي 

  پلي كلر يبي فنيل 
2.0   

و گوشت پستانداران ماهي ) بجز جگر و چربي ماهي(انواع مختلف مصولات ماهي 
  >*<منجمله محصولات خشك شده  

  جگر ماهي و محصولات آن   5.0

  چربي ماهي   3.0

  محصولات ماهي دودي   0.005  پيرن  )آ(بن 

ها حلزون  سم فلج كننده 
  ساكسي توكسين (

0.8  
  حلزونها

يادزايشي حلزون  ها سم 
  ) اوكادايكاسيد (

0.16 
  حلزونها

  چربي ماهي   4.0  مقدار اسيد ، ميلي گرم  

بيد اكتيو دي اكسيد، مقدار 
  اكسيژن 

10.0   
  چربي ماهي 

  

 .......................................................  

  . مقدار مواد خشك در آن و در محصول نهائيدر محاسبه محصول اوليه با احتساب  >*<تبصره 

  

  پيوستها براي كليه بخشها

  آنتي بيوتيكها. ا



    

      آنتي بيوتيكها 

  مجاز نمي باشد   لووميتستين  -
) 0.01 mg/kg<(  

؛ )به استثناء حيوانات وحشي و پرندگان(گوشت منجمله گوشت مرغ  
محصولات گوشتي و داراي گوشت منجمله گوشت مرغ ؛ محصول فرعي 
منجمله مرغي ؛ محصولات دارنده آنها ؛ محصولات فراوري گوشت خام، 
گوشت مرغ ، محصولات فرعي منجمله مرغي ؛ تخم مرغ محصولات تخم 

تخم مرغ ، محصولات دارنده تخم مرغ ؛ ماهي مرغي ، محصولات فراوري 
  استخري ؛ عسل   

  مجاز نمي باشد   گروه تتراتسيكلين -
) 0.01 mg/kg<(  

باشد يمجاز نم  گريزين  -  
 0.5 mg/kg>)<( 

باشد يمجاز نم  باتسي تراتيسين  -  
(<  0.5 mg/kg>) 

 . در صورت پيشنهاد مستدل در باره امكان وجود آنها در ماده خام تعيين مي گردددي اوكسين ها .2

  

  دستورالعمل فني   4پيوست 

  درباره ايمني «اتحاد گمركي 

  » محصولات غذائي

(TP TC 021/2011)  

   90-استرونتيومو  137-سطوح مجاز راديو نوكليدهاي سزيم  

  گروه محصولات غذائي   رديف 
فعاليت مخصوص 

  ، 137-سزيم
(l)Bq/kg  

فعاليت مخصوص  
   90-استرونتيوم 

Bq/kg (l) 

  ---   200  محصولات گوشتي و محصولات فرعي گوشت،    1

  ---   300  گوشت حيوانات وحشي، گوشت گوزن 2

  100  130  ماهي و محصولات ماهي   3

  ---   260  خشك شده طبيعي با آفتاب و  شده ماهي خشك  4

5  

كنسانتره، بجز شير تغليظ شده، (شير و محصولات فراوري شير 
خمير كنسروها، شير خشك، پنير و محصولات خام ، روغن و 

و مخلوط آبشده گياهي و روغن سرشيرمخلوط شير گاو، روغن از 
 قندلاكتوز ، سرشير گياهي ، كنسانتره آلبومين لبني ، 

  ) ،كازئين، محصولات كازئين ، هيدروليز آلبومينهاي لبنيشير

100  25  



6  
قند شير، كازئين، كنسانتره آلبومينهاي لبني، لاكتوزها، 

  محصولات كازئين، هيدروليزهاي آلبومين لبني 
300  80  

  200  500  تقطير شير شير خشك و  تبديل محصولات   7

  100  50  پنيرها ومحصولات پنيري   8

9  
تغليظ شده ؛ كنسروهاي محصولات تبديلي شير كنسانتره شده، 

  لبني، محصولات تركيبي لبني داراي شير 
300  100  

10  
براي چربي (200  روغن، خمير روغني از شير گاو، چربي لبني 

  ) 100لبني
  ) 80چربي لبني ( 60

11  
، مخلوط آب شده سرشير و روغن مخلوط سرشير و روغن گياهي

  گياهي 
100  80  

  80  160  مواد خشك تغذيه اي بر پايه لبني   12

  >**<( 40  )  600 >**<( 80  با ريشه گوشتي شامل سيب زميني سبزيجات ،   13

  20  40  نان بولكي نان و محصولات   14

15  
گرد، دانه هاي خوراكي، محصولات  آرد، بلغور، نوعي نان

  ماكاروني
60  -  

  -  )800 >**<( 160  دانه هاي گياهي وحشي و محصولات كنسرو شده از آنها   16

  -  500  قارچ هاي تازه    17

  -  2500  قارچ هاي خشك شده   18

19  
تغذيه كودكان بصورت آماده براي مصرف به محصولا مخصوص 

  >**<شكل 
40  25  

  80  40  روغن نباتي   20

21   

بوزدائي شده؛ مخلوط شده تصفيه شده ) يچربي ها( يروغنها 
هيدروژنيزه شده تصفيه شده و ) يچربي ها( يروغنها

بوزدائي شده ؛ مارگارينها؛ چربيهاي مصرف خاص، 
چربيهاي آشپزخانه اي ، شيريني سازي، منجمله 

نانوائي، جايگزينهاي چربي لبني؛ روغنهاي معادل 
،  sosبهبود دهنده هاي روغن كاكائو نوع كاكائو 

، جايگزينهاي   popايگزينهاي روغن كاكائو نوع ج
غير حرارتي ، مخلوط هاي روغن نباتي و روغن كاكائو 

حيواني ، مخلوط روغنهاي نباتي و حيواني آب شده، 
روغنهاي گياهي، مايونز، سس مايونز ، سس ها بر پايه 

  خامه هاي روغن نباتي 

60  80  

22  
مخلوط سرشير و روغن نباتي، مخلوط سرشير و روغن نباتي آب 

  شده   
100  80  

  



..................................................  

  : تبصره

  تبديل محصولات فعاليت مخصوص در محصول بازيابي شده تعريف مي گردد؛ براي  >*<

  .سطح مجاز در حالت خشك  >**<

  

   5 پيوست

  اتحاد گمركيدستورالعمل فني 

  » درباره ايمني محصولات غذائي«

(TP TC 021/2011)   

  شرايط مربوط به مواد اوليه غذائي غيرفراوري شده حيواني

 شرايط مربوط به گوشت و ساير مواد اوليه گوشتي .1

VII  . شرايط مربوط به منابع آبي بيولوژيكي  

  و واحدهاي آكواريومي

خوش آهنگ از نظر ) شركتها(د ايمن و واحدهاي آكواريومي از اقتصاد بيولوژيكي آبي حاصله از مناطق صيمنابع 

  دامپزشكي مجاز به ورود به بازار مي باشند 

عفونتهاي حاصله بايد از نظر وجود انگلها، ) منبعد مواد اوليه ماهي(صيد منابع بيولوژيكي آبي و محصولات آكواريمي 

 1- 4در جدولهاي انگلي و ايمني مواد اوليه ماهي ها شاخصهاي . وساير موادعفوي مورد تحقيق قرار گيرند باكتري از 

  . آورده شده است 

  . كرمينه آنها در حدود نرم مجاز بايد با روشهاي موجود ضدعفوني گردددر صورت وجود انگلها و مواد اوليه ماهي 

  :نيستندمواد اوليه ماهي زير مجاز به ورود بازار 



 درجه سانتيگراد در شقه مي باشند؛ 18مواد منجمد كه داراي حرارت بيش از  -

 ارگانهاي حسي؛شاخصهاي كيفيت پائين ازنظر  -

 مواديكه در دوران نگهداري از حالت منجمد در آمده اند؛ -

 ؛ Canthigasteridaeو  Tetraodontidae  ،Diodontidaeماهيهاي سمي خانواده هاي  -

 داراي سمهاي بيولوزيك خطرناك براي سلامتي آنساها مي باشند؛ماهيهائيكه  -

در شركتهاي پرورش ماهي پرورش يافته اند، و همچنين صيد شده از واحدهاي پرورشي در آكواريومها كه محصولات 

  .پرورش ماهي بايستي بررسيهاي لازم را گذرانده باشندآبي 

–هورموني، آنتي بيوتيك باشند و محصولات آكواريومي نيز عي مواد اوليه ماهي نبايد داراي مواد طبيعي يا مصنو

  .نبايد از نظر ژنتيكي تغيير يافته باشند

   6پيوست 

  دستورالعمل فني اتحاد گمركي 

  » درباره ايمني محصولات غذائي«

TP TC 021/2011   

  

  

  ايمني ماهيها، خانواده خرچنگها، حلزونها،شاخصهاي انگل شناسي 

  خزندگان و محصولات فراوري شده آنهاحيوانت امفي بي، 

  

  

  1جدول 

  ماهيهاي آب شيرين و محصولات فراوري شده آنها



  

  شاخصهاي انگل شناسي و سطحوح مجاز محتوي   گروه محصولات   صشاخ

  كرمينه ها  بشكل زنده 

3  4  5  6  7  8  9  10  11  12  13  14  15  16  

1  
ماهي خانواده 

  كپور
  -  د/ ن  -  -  -  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ن  د/ن  د/ن

2  
اردك خانواده 

  ماهي 
  -  د/ ن  -  -  د/ ن  د/ ن  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -

3  
ماهي خانواده 
  اكون

  -  -  -  -  د/ ن  د/ ن  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -

4  
خانواده ماهي 

  سالمون 
  -  -  -  -  د/ ن  د/ ن  د/ ن  -  -  د/ ن  -  -  -  -

5  
خانواده ماهي 

  سفيد 
  -  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -

6  
خانواده ماهي 

  ل آلازق
  -  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -

7  
خانواده ماهي 

  روغن
  -  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -

8  
خانواده ماهي 

  تاس 
  -  -  د/ ن  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -

9  
  خانواده مار ماهي  

  
  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -

10   
خانواده ماهي 

  يورش 
  -  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -

11  
خانواده گربه 

  ماهي 
  -  د/ ن  -  --  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -

12  

گوشت چرخ 

كرده ماهي 
مذكور در 

  ١١- 1هايدبن

  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن

13  

كنسرو كنسرو و 

ماهي از ماهيهاي 
خانواده مذكور در 

   11- 1بندهاي 

  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن

14  

سرخ كرده، 
توروغن، شور، 
ترشي شده، 

دودي، ماهي 
خشك شده 
خانواده هاي 
مذكور در بند 

  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن  د/ ن



   11-1هاي 

15  
خاويار ماهيهاي 

  : خانواده 
                            

1.15   
  
  
  

  

  اردك ماهي 
  ماهي اوكون
  ماهي روغن

 ، )ماهي ريشدار(

  ماهي قزل آلا 

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  

  
  
  
  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

  د/ ن
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

-  
  
  
  

  

  -  -  -  د / ن  د/ ن  -  --  -  -  -  -  -  -  -  سالمون   2.15

  -  -  -  -  د/ ن  -  -  -  -  -  -  -  -  -  ماهي سفيد   3.15

4.15   

  
  
  

  تاس ماهي 

حوزه هاي آمور، (
پائين، ولگا، 
  ) درياي خزر

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  

  
  

  د/ ن

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

-  

  
  
  

  

  : ملاحظه

 )زندهكرمينه بصورت (د  مجاز نمي باشد / ن  )1

 . كرمينه پارازيت )2

Trematoda  Cestoda  Nematoda 

3 –opyctorhyses 12 – diphylobotrium 13- anysockys 

4 - clonorhyses  14 – contracekuim 

5 – psevdamphyctom  15 – dycotophym 

6 –metagonymus  16 – hnatostom 

7 – nanophyetus   

8 –ehynohasmus   

9 – metorhys   

10 – rossicotrem   

11 - apophalus   

 

   2جدول 

  ماهي مهاجر از آب شيرن و محصولا فراوري شده آن 

  گروه محصولات   شاخص 

  شاخص هاي انگل شناسي و سطوح مجاز محتوي

  بصورت زنده كرمينه ها 

3  4  5  6  7  8  

  -  -  -  د/ ن   د / ن   -  ماهي سالمون   1

  د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   ماهي سالمون خاور دور   2



  -  -  -  د/ ن   د / ن   -   1چرخ كرده ماهي مذكور در بند   3

  د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   2و بند   

كنسروها و كنسرو ماهي خانواده هاي مذكور   4
   1در بند 

  -  -  -  د/ ن   د/ ن   -

  د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن    2و بند 

، تو روغن، شور ٍ ترشي شدهماهي سرخ كرده،   5
دودي، خشك شده خانواده هاي مذكور در بند 

1  
  -  -  --   د/ ن   د/ ن   -

  د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن   د/ ن    2و بند   

ماهي، مذكور در ) بيضه يا تخمدان(خاويار   6
   2و  1بندهاي 

  -  -  -  د/ ن   د/ ن   -

  

  : تبصره

 )كرمينه بصورت زنده(مجاز نمي باشد  –د / ن  )3

 كرمينه انگل  )4

5(  

   

Trematoda  Cestoda  Nematoda scebney 

3 - nanofyetuses 4 - diphyllobothrium 5 - anisakiasis 7- bolbozom 

  6 - contracekum 8 - corynosom 

  

  

  

  

   3جدول 

  ماهي دريائي و محصولات فراوري شده آن 

  سطوح مجاز محتوي شاخصهاي انگل شناسي و   گروه محصولات   شاخص

  كرمينه بصورت زنده    

    3  4  5  6  7  8  9  10  11  12  13  14  15  

  مناطق صيد و خانواده هاي ماهي ها بر اساس  ماهي دريائي ، منجمله 



    درياي بارنتسوو  1

1.1  
  ماهيهاي سالمون 

  عبوري
  -   -   -   -   د/ن  -   -   د/ن  -   -   -   -   - 

  -   -   -   -   د/ن  -   -   د/ن  -   -   -   -   -   ماهي اسملت   2.1

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي شور   3.1

  -   د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   د/ن  -   -   د/ن  -   -   ماهي روغن   4.1

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي عقرب   5.1

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي پهن    6.1

    آتلانتيك شمالي   2

  -   -   -   -   د/ن  -   --   -   -   -   د/ن  -   -   ماهي اسملت  1.2

  -   -   د/ن  -   د/ن  -   -   -   -   -   د/ن  -   -   ماهي شور   2.2

  -   -   -   --   د/ن  -   -   د/ن  -   -   د/ن  -   -   ماهي روغن   3.2

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي دم موشي   4.2

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي مرلوسودا  5.2

  د/ن  -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي اسقومري   6.2

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي عقرب   7.2

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   د/ن  -   -   ماهي پهن   8.2

    اتلانتيك جنوبي   3

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي مرلوسودا  1.3

  -   --   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي برگ   2.3

  د/ن  -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي والوخوست   3.3

    درياي بالتيك   4

  -   د/ن  --   -   -   -   -   --   -   -   -   -   -   ماهي اسملت   1.4

  -   د/ن  -   -   د/ن  -   --   -   -   -   -   -   -   ماهي شور    2.4

  -   --   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   د/ن  -   -   ماهي روغن   3.4

5  
درياي سياه، درياي آزوف  

  ف درياي مديترانه
  

  -   -   -   --   -   -   -   -   د/ن  د/ن   -   د/ن  -   ماهي ريز قنات  1.5

  -   -   -   --   -   -   -   -   -   -  -   د/ن  -   ماهي كفال   2.5

    درياي قظب جنوب   6

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   --   -   -   -  -   -   -   ماهي روغن   1.6

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   --   -   -  -   -   -   ماهي مرلوسودا  2.6

  -   -   -   -   د/ن  -   --   -   -   -  -   -   -   مارماهي   3.6

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   د/ن  -   -  -   -   -   ماهي دهان گشاد دريائي  4.6

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   د/ن  -   -  -   -   -   ماهي يخ   5.6

    اقيانوس هند   7

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -  -   -   -   ماهي عروس   1.7



  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -  -   -   -   ماهي اسقومري   2.7

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -  -   -   -   ماهي نميپتريد  3.7

    اقيانوس ارام   8

  د/ن  د/ن  -   د/ن  د/ن  -   -   د/ن  -   د/ن  -   -   د/ن  ماهي سالمون   1.8

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي كولي   2.8

  -   -   -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي شور   3.8

  -   -   -   د/ن  د/ن  -   -   د/ن  -   -   -   -   -   ماهي عروس   4.8

  -   د/ن  -   د/ن  د/ن  -   -   -   -   -   --   -   -   ماهي گوشت خوار  5.8

  د/ن  -   --   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي سفره   6.8

  د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي عقرب   7.8

  د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   ماهي يخ   8.8

  د/ن  -   -   --   -   -   -   -   -   -   -   -   -   مارماهي   9.8

  د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   )اسقومري0ماهي تون   10.8

  -   -   د/ن  -   د/ن  د/ن  -   -   -   -   -   -   -   ماهي روغن   11.8

9  
ماهي چرخ كرده از خانواده 

-1هاي مذكور در بندهاي 
8  

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   -   - 

10  
كنسروها و كنسروماهي 
خانواده مذكور در بندهاي 

1 -8   
  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   د/ن  د/ن  د/ن

11  

ماهي سرخ كرده، توروغن، 
شور، ترشي ، دودي، 
خشك شده از خانواده 

-1هاي مذكور در بندهاي 
8    

  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  د/ن  -   -   د/ن  د/ن  د/ن

12  
خاويار ماهي روغن آلاسكا 

  ماهي روغن،
  -   -   د/ن  -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   - 

  -   -   د/ن  -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   جگر ماهي روغن   13

  

  

  : تبصره 

 )كرمينه دصورت زنده(مجاز نمي باشد  –د /ن )6

 كرمينه انگل )7

Trematoda  Cestoda  Nematoda scebney 

3 - nanofietuses 8 - diphyllobothrium 11 - anisakiasis 14- bolbozom 



4 - heterophitus 9 - Diplogonoporus 12 – contracekym  15 –Corynosom 

5 -cryptocortilus  10 -  pyramickocephalus 13 – pseudoterrun  

6 – rossikoterem    

7 - apophalus    

 

   4جدول 

  فتبديلي آنهاحلزونهاي دريائي شبيه خرچنگ ، امفي بي، خزنده گان و محصولات 

  شاخصهاي انگل شناسي و سطوح مجاز محتوي   گروه محصولات   شاخص

  ) انواع انگلها(كرمينه بصورت زنده

3  4  5  6  7  8  9  10  11  

  ومحصولات فراوري شده از آنها خرچنگ  خانواده  1

روسيه، كره ، كره (حوزه هاي آبي خاور دور خرچنگهاي    1.1
  ، ايالات متحده امريكا) شمالي و غيره

  -   -   -   -   -   -   -   -   د /ن

روسيه، (ميگوهاي اب شيرين از منابع آبي  خاور دور    2.1
  )كره

  -   -   -   -   -   -   -   -   د/ن

از حوزه هاي آبي خاور دور (خرچنگهاي آب شيرين    3.1
روسيه، كشورهاي آسياي جنوب شرقي، سريلانكا، 

آمريكاي مركزي،پرو، ليبريا، نيجريه، كامرون، مكزيك، 
  )فيليپين

  -   -   -   -   -   -   -   -   د /ن

  -   -   --   -   -   -   -   -   د/ن  ) 3.1بند (سس از خرچنگهاي آبهاي شيرين    4.1

    دريائي و محصولات فراوري شده آنهاحلزونهاي   2

  -   -   -   -   د/ن  د/ن  د/ن  -   -   انواع سرپاوران   1.2

  -   -   -   -   د/ن  -   د/ن  -   -   اختاپوسها   2.2

  -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   گوش ماهي  –حلزونهاي دو كپه اي   3.2

  -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   حلزونهاي نوع اسپيزولا   4.2

  د/ن  -   -   -   -   -   -   -   -   صدف خوراكي   5.2

  -   --   د/ن  د/ن  د/ن  -   -   د/ن  -   قورباغه هاي امفي بي   3

    خزندگان   4

  -   -   -   -   -   -   -   د/ن  -   مارها   1.4

    لاك پشتها   2.4

  -   د/ن  -   -   -   -   -   -   -   دريائي   1.2.4

  -   -   د/ن  -   -   -   -   -   -   آب شيرين   2.2.4

  

  : تبصره

 ) بصورت زنده هاي  كرمينه(مجاز نمي باشند  –د /ن )8



 مينه هاي انگل كر )9

Nematoda  Cestoda  Trematoda  
5 – anisakiasis  4 - spirometer  3 - paragonimiasis  
6 – contratsekym   

7- pseudotrun   

8 – dioctophym   

9 – gnathostom   

10 – sulcackaris   

11 - Echinocephalus   

  

  

  

 

  

  

  

  

  

  


